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AGRADECEMOS QUE HAYA DEPOSITADO SU CONFIANZA EN UFESA'YY DESEAMOS
QUE EL FUNCIONAMIENTO DEL PRODUCTO LE SATISFAGA PLENAMENTE.

ATENCION

LEA ATENTAMENTE LAS INSTRUCCIONES DE USO ANTES DE UTILIZAR EL PRODUCTO. GUARDE-
LAS EN UN LUGAR SEGURO POR SI NECESITA CONSULTARLAS EN EL FUTURO.

DESCRIPCION
1. Asa

2. Recipiente

3.Bandeja

4. Control de temperatura
5. Indicador

6. Temporizador
7.Entrada de aire

8. Salida de aire

9. Cable de alimentacion

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacién esta danado, este debera
ser reemplazado por el fabricante, un agente de servi-
cio o personal cualificado equivalente, a fin de evitar
cualquier riesgo.

Los niflos a partir de 8 anos y las personas con capa-
cidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o con
falta de experiencia y conocimientos, pueden utilizar
este aparato solo si se encuentran bajo supervision o se
les ha proporcionado instrucciones acerca del uso del
aparato de forma segura, asi como haber comprendido
los peligros que conlleva su uso. Los nifos no deben ju-
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gar con el aparato. Los niflos no podran realizar la lim-
pieza y el mantenimiento de usuario, a menos que sean
mayores de 8 afos y se encuentren bajo la supervision
de una persona adulta.

Mantenga el aparato y su cable de alimentacion fuera
del alcance de los nifos menores de 8 anos.

Los aparatos no estan pensados para funcionar me-
diante un temporizador externo o un sistema de con-
trol remoto independiente.

Desconecte el aparato cuando no esté en uso y antes
de limpiarlo. Deje que se enfrie antes de poner o quitar-
le las piezas y limpiarlo.

No sumerja el aparato en agua o cualquier otro liquido.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una altitud
maxima de 2000 metros sobre el nivel del mar.

ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso doméstico, en ninguiin caso debe tener un uso
comercial ni industrial.

Cualquier uso incorrecto o manipulacién indebida del producto anulara la garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que
aparece indicado en la etiqueta del mismo.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y uniforme.
El cable de alimentacidn no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte ni desconecte el aparato de la red de suministro eléctrico con las manos o los
pies mojados. No tire del cable de alimentacidn para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

IMPORTANTE. Cuando utilice la freidora de aire, mantenga al menos diez centimetros de espacio
libre en todos los lados del aparato para permitir una adecuada circulacion del aire.

NO coloque su freidora de aire debajo de armarios, persianas o cortinas. Riesgo de sobrecalenta-
miento o incendio.
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No cubra ninguna parte de la freidora con un pafio u objeto similar, ya que puede provocar un
sobrecalentamiento. Riesgo de incendio.

Esta es una freidora de aire. Requiere muy poco aceite para cocinar. No llene la olla con aceite o
grasa, ya que puede provocar un incendio.

No utilice en esta freidora de aire otros accesorios que no sean los recomendados por el fabricante.

Utilice siempre guantes protectores y aislantes al introducir o sacar objetos de la freidora de aire
caliente.

El aparato debe utilizarse sobre una superficie plana, estable y resistente al calor. Es posible que la
primera vez que utilice la freidora de aire se produzca un ligero olor o se desprenda una pequena
cantidad de humo. Esto es normal, ya que se quemaran los residuos de fabricacion.

Coloque siempre los ingredientes a freir en la cesta para evitar que entren en contacto con las
resistencias.

Desenchufe inmediatamente el aparato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier
averia o dafno y pongase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cual-
quier peligro, no abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia
técnica oficial de la marca puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningun dafio que se pueda ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

ANTES DE UTILIZAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ

1. Retire todos los materiales de embalaje y las pegatinas del interior y el exterior de la freidora de
aire. Limpie suavemente el exterior con un paino humedo o papel absorbente.

ADVERTENCIA: Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

2.Tire del asa de la cesta para sacarla de la freidora de aire. Utilice el asa de la bandeja, situada en el
centro de la misma, para extraerla. Utilice una esponja y agua tibia y jabonosa para lavar el interior
y el exterior de la cesta y la bandeja. La cesta y la bandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

3. ADVERTENCIA: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.
4. Secar bien.

COMO USAR EL PRODUCTO

1. Introduzca el enchufe en una toma de corriente conectada a tierra.

2. Retire con cuidado el recipiente de la freidora de aire.

3. Coloque los ingredientes en el recipiente.

Precaucién: No utilice nunca el recipiente sin tener instalada la bandeja de horno.
4. Vuelva a deslizar el recipiente dentro de la freidora de aire.

Precaucién: No toque el recipiente ni la bandeja durante su uso o un tiempo después de usarlo ya
que pueden estar muy calientes. Sujete el recipiente solo por el asa.

5. Gire el botén regulador de la temperatura hasta la temperatura deseada. Consulte la guia de
configuracion incluida para determinar cudl es la temperatura correcta.

6. Determine el tiempo de preparacion necesario para el ingrediente. Vuelva a consultar la guia
de configuracion.



7. Para encender el aparato, ponga el botén regulador del temporizador en el tiempo necesario.
Anada 3 minutos al tiempo si el aparato est4 frio.

Notas sobre el funcionamiento

- Laluz de calefaccion se mantiene encendida hasta alcanzar la temperatura necesaria.

- Durante el proceso de freir con aire caliente, la luz de calefaccién se enciende y se apaga pe-

riddicamente. Esto indica que el elemento de calefaccion se enciende y se apaga para mantener la
temperatura establecida.

- Elexceso de aceite de los ingredientes se recoge en la parte inferior del recipiente.

8. Algunos ingredientes deben sacudirse en la mitad del tiempo de preparacion. Para sacudir
los ingredientes, saque el recipiente del aparato por el asa y, sin retirar la bandeja del recipiente,
sacuda el contenido usando el asa. Finalmente, vuelva a deslizar el recipiente dentro de la freidora
de aire para reanudar.

9. Cuando escuches el timbre, el tiempo establecido ya ha transcurrido. Saque el recipiente del
aparato y coléquelo sobre una superficie resistente al calor.

Nota: También puede apagar el aparato con la mano. Para ello, ponga el botén regulador de la
temperatura en 0.

10. Compruebe si los ingredientes estan listos. Si aun no lo estan, vuelva a colocar el recipiente en
el aparato y establezca el tiempo unos minutos mas. Después de freir con aire, el recipiente y los
ingredientes estaran calientes. En funcién del tipo de ingredientes que hay en la freidora de aire,
puede escaparse vapor del recipiente.

Consejo: Utilice pinzas, una cuchara para servir o algo similar para ayudarle a retirar grandes can-
tidades de ingredientes.

11. No tiene que esperar a usar otra vez la freidora de aire recta después de cocinar un conjunto
de ingredientes. Puede haber una cantidad excesiva de aceite o restos en el recipiente después de
varios ciclos, o ciertos tipos de alimentos, que quiera retirar antes de continuar con la fritura. En
este caso, espere a que el aparato se enfrie y siga el procedimiento correcto indicado en la seccién
«limpieza».

CONSEJOS PARA COCINAR

- Casi todos los alimentos que se cocinan tradicionalmente en el horno pueden freirse con aire.

- Los alimentos se cocinan mejor y de forma mas uniforme cuando son de tamafio y grosor simi-
lares.

- Los alimentos mas pequefos requieren menos tiempo de coccién que los mas grandes.

- Para obtener los mejores resultados en el menor tiempo posible, fria los alimentos en pequeias
tandas. Evite el apilamiento o la superposicién cuando sea posible.

« La mayoria de los alimentos preenvasados no necesitan impregnarse en aceite antes de freirlos
en la freidora de aire. La mayoria ya contienen aceite y otros ingredientes que mejoran el dorado
y el crujiente.

« Los aperitivos congelados se frien muy bien al aire. Para obtener un mejor resultado, coléquelos
en la bandeja en una sola capa.

- Si se colocan los alimentos en capas, asegurese de agitar la cesta a mitad del programa (o de dar
la vuelta a los alimentos) para favorecer una coccion uniforme.

« Mezcle los alimentos que prepare desde el principio, como las patatas fritas u otras verduras, con



una pequena cantidad de aceite para que se doren y queden crujientes.

- Al freir verduras frescas, asegurese de secarlas completamente antes de echarles aceite y freirlas
al aire para que queden lo mas crujientes posible.

- Las freidoras de aire son excelentes para recalentar alimentos, incluida la pizza. Para recalentar los
alimentos, ajuste la temperatura a 150 °C durante un méximo de 10 minutos.

PRINCIPALES RECETAS DE COCINA

Inaredientes Cantidad min.- Tiempo (min) Temperatura Agitar Informacion
9 max. (g) P (°C) 9 adicional
Patatas y patatas fritas
Patatas fritas
congeladas 100-200 12-16 200 Agitar
gruesas
Patatas fritas
congeladas 100-200 10-20 200 Agitar
finas
. Anada media
Patatas fritas 100-150 18-25 180 Agitar cucharada de
caseras ;
aceite
Patatas grati- 200 18-22 180
nadas
Carney aves
Bistec 100-150 8-12 180
Chuletas de 100-150 10-14 180
cerdo
Hamburguesa 100-150 7-14 180
Rollo de sal- 100-150 13-15 200
chicha
Patas de pollo 100-150 18-22 180
Pechuga de 100-150 10-15 180
pollo
Tentempiés
Rollitos de 100-150 810 200 Agitar Listo para
primavera cocinar
Nuggets de po- 100-150 6-10 200 Agitar Listo para
llo congelados cocinar
Palitos de Listo para
pescado con- 100-150 6-10 200 P
cocinar
gelados
Vegetales 100-150 10 160
rellenos
Gambas 100-150 15 160




Las temperaturas y tiempos recomendados a continuacién se basan en las cantidades y pesos re-
comendados. Si utiliza una cantidad o un peso menor, compruebe los alimentos antes del tiempo
recomendado porque probablemente se cocinardn a un ritmo mas rapido.

Nota: Esta tabla es solo una guia y no contiene recetas exactas.

Nota: Extreme las precauciones al manipular alimentos calientes en la cesta de la freidora. El ex-
ceso de aceite goteara en la cesta cuando se preparen alimentos grasos. Vacie la cesta después de

cada uso.

GUIA PARA LA RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posible causa

Solucién

Cuando el producto se use por
primera vez, el motor emitird un
olor desagradable

Esto es normal durante el primer
uso de un motor nuevo

Si el producto sigue emitiendo
este olor después de un uso repe-
tido, pdngase en contacto con el

centro de atencion al cliente

Los ingredientes se cocinaron de
manera desigual

Algunos alimentos hay que sacu-
dirlos cuando ya van por la mitad
de la cocciéon

Consulte la guia de coccién para
obtener mas informacién

Los tentempiés no estan crujien-
tes cuando salen de la freidora
de aire

Utiliz6 alimentos que se deben
preparar en una freidora comun

Para lograr un resultado mas
crujiente peine ligeramente con
aceite los tentempiés

El recipiente no se puede colocar
dentro del aparato adecuada-
mente

La cesta esta demasiado llena

No llene la cesta sobrepasando el
nivel max.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Asegurese de que la freidora de aire esté desenchufada y fria antes de limpiarla.

«Una vez que la freidora y la cesta se hayan enfriado, retire la cesta de la freidora (si no la ha
retirado ya). Utilice el asa de la bandeja para retirarla. Utilice una esponja y agua tibia y jabonosa
para lavar el interior y el exterior de la cesta y la bandeja.

Advertencia: No utilice productos de limpieza abrasivos ni estropajos.

+ Lacestay labandeja se pueden lavar en el lavavajillas.

- Limpie suavemente el exterior con un pafio himedo o papel absorbente.

« Nunca sumerja la freidora de aire o su enchufe en agua o cualquier otro liquido.

- Seque bien todas las piezas antes de guardarlas.

+  Guarde la freidora de aire en un lugar fresco y seco.




ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos eléc-
tricos y electrénicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y electroni-
cos), que establece el marco legal aplicable en la Unién Europea para la eliminacién y
reutilizacion de los residuos de aparatos eléctricos y electrénicos. No tire el producto

B @ la basura. Dirijase al centro de recogida de residuos eléctricos y electrénicos mas
cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE LHE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA, ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS.

AVISO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO. GUARDE-AS
NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRICAO

1. Pega

2. Fritadeira

3.Bandeja

4. Controlo da temperatura
5. Indicador

6. Temporizador

7.Entrada de ar
8.Saidade ar

9. Cabo de alimentacgédo

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido
pelo fabricante, pelo respetivo agente de servicos ou
por pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar
riscos.

O aparelho pode ser usado por criancas com 8 anos
ou mais e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia ou con-
hecimento, sob supervisao ou se lhes tiverem sido
dadas instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de
forma segura e entenderem os perigos envolvidos. As
criangas nao devem brincar com o aparelho. A limpeza
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e a manutencao do utilizador nao devem ser feitas por
criangas, a nao ser que tenham mais de 8 anos e que as
realizem sob supervisao.

Mantenha o aparelho e o respetivo cabo fora do alcan-
ce de criancas com menos de 8 anos.

Os aparelhos nao se destinam a ser operados por meio
de um temporizador externo ou de um sistema de con-
trolo remoto separado.

Desligue o aparelho quando nao estiver a ser utilizado
e antes de o limpar. Deixe-o arrefecer antes de colocar
ou retirar pecas e de o limpar.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou noutro liquido.

Este aparelho esta preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar.

AVISOS IMPORTANTES

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso doméstico e nao deverd ser utilizado em aplicacdes
comerciais ou industriais sob qualquer circunstancia.

A utilizacdo incorreta ou 0 manuseamento incorreto do produto resultardo na anulacdo da garan-
tia.

Antes de ligar o produto, verifique se a tensao da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta
do produto.

Coloque o aparelho numa superficie plana e nivelada

O cabo de alimentagdo ndo deve estar enrolado ou emaranhado a volta do produto durante a
utilizacao.

Nao utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés mol-
hados. Ndo puxe o cabo de ligacdo para o desligar, nem o use como pega.

IMPORTANTE: Durante a utilizacdo desta fritadeira sem éleo, mantenha pelo menos dez centi-
metros de espaco livre em todos os lados do forno para permitir uma circulacdo de ar adequada.

NAO coloque a sua fritadeira sem 6leo debaixo de armarios, estores ou cortinas. Risco de sobrea-
quecimento/incéndio.
1



N&o cubra qualquer parte da fritadeira com um pano ou semelhante, uma vez que tal ira causar
sobreaquecimento. Risco de incéndio.

Esta é uma FRITADEIRA SEM OLEO. Necessita de muito pouco 6leo para cozinhar. Ndo encha a
vasilha com 6leo ou gordura, pois pode causar risco de incéndio.

Nao utilize qualquer acessorio, para além daqueles recomendados pelo fabricante, nesta fritadeira
sem 6leo.

Utilize sempre luvas de forno protetoras e isoladas quando inserir ou retirar itens da fritadeira sem
6leo a quente.

O aparelho deve ser utilizado numa superficie nivelada, estavel e resistente ao calor. Na primeira
vez que utilizar a sua fritadeira sem 6leo, podera ser libertado um leve odor ou uma pequena
quantidade de fumo. Este comportamento é normal e é o resultado do aquecimento dos residuos
de fabrico.

Coloque sempre os ingredientes a fritar no cesto para evitar que entrem em contacto com os
elementos de aquecimento.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situa¢des de risco, ndo abra
o aparelho. As reparacdes ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo
por pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a
pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZACAO

1. Retire todos os materiais da embalagem e autocolantes do interior e do exterior da fritadeira
sem 6leo. Limpe suavemente o exterior com um pano humido ou com papel de cozinha.

AVISO: Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo ou a sua ficha em dgua ou noutros liquidos.

2. Puxe a pega do cesto para remover o cesto da fritadeira sem 6leo. Utilize a pega do tabuleiro,
no centro do tabuleiro, para o retirar. Utilize uma esponja e dgua morna com sabdo para lavar o
interior e o exterior do cesto e do tabuleiro. O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira
superior da maquina de lavar a louca.

3. AVISO: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.
4. Seque bem.

COMO UTILIZAR

1. Insira a ficha numa tomada com ligacéo a terra.

2. Retire cuidadosamente a fritadeira da fritadeira sem éleo.
3. Coloque os ingredientes na fritadeira.

Atencéo: Nunca use a fritadeira sem o tabuleiro instalado.

4. Deslize a fritadeira de volta a fritadeira sem dleo.

Atencdo: Nao toque na fritadeira ou tabuleiro durante ou algum tempo apés utilizacdo, pois ficam
muito quentes. Segure a fritadeira apenas pela pega.

5. Rode o botédo de controlo da temperatura para a temperatura desejada. Consulte o guia de
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configuracdo para determinar a temperatura correta.

6. Determine o tempo de preparagao necessario para o ingrediente. Consulte de novo o guia de
configuracdo.

7. Paraligar o aparelho, rode o botdo do temporizador até ao tempo pretendido.

Acrescente 3 minutos ao tempo quando o aparelho estiver frio.

Notas de Operacao

- Aluz de aquecimento acende até que a temperatura pretendida seja atingida.

- Durante a fritura com ar quente, a luz de aquecimento acende e apaga periodicamente. Isto
indica que o elemento de aquecimento estd a ligar e desligar para manter a temperatura definida.

- O excesso de 6leo dos ingredientes é recolhido no fundo da fritadeira.

8. Algunsingredientes requerem que se agitem na metade do tempo de preparacéo. Para agitar
os ingredientes, puxe a fritadeira para fora do aparelho pela pega e, sem retirar o tabuleiro da fri-
tadeira, agite o conteddo usando a pega. Por fim, deslize a fritadeira de volta a fritadeira sem 6leo
para continuar.

9. Quando ouvir a campainha, o tempo definido ja passou. Retire a fritadeira do aparelho e colo-
que-a sobre uma superficie resistente ao calor.

Nota: Também pode desligar o aparelho manualmente. Para o fazer, rode o botdo de controlo de
temperatura para 0.

10. Verifique se os ingredientes estdo prontos. Se ainda ndo estiverem prontos, basta deslizar a
fritadeira de volta para o aparelho e ajustar o temporizador para alguns minutos adicionais. Depois
de fritar sem 6leo, a fritadeira e os ingredientes estardo quentes. Dependendo do tipo de ingre-
dientes na fritadeira sem éleo, pode sair vapor da fritadeira.

Sugestao: Use pingas, uma colher de servir ou semelhante para ajudar na remocéo de ingredientes
frageis ou grandes quantidades.

11. Néo precisa de esperar para usar a fritadeira sem éleo novamente logo ap6s cozinhar um con-
junto de ingredientes. Pode haver uma quantidade excessiva de 6leo ou restos na fritadeira apds
varios ciclos, ou certos tipos de alimentos, que pode querer remover antes de continuar a fritar.
Nesse caso, espere para o aparelho arrefecer e siga o procedimento correto descrito na secdo «lim-
peza».

DICAS PARA COZINHAR

- Quase todos os alimentos que sdo normalmente cozinhados num forno podem ser cozinhados
numa fritadeira sem éleo.

« Os alimentos sao cozinhados melhor e de modo mais uniforme quando sdo cortados com um
tamanho e grossura semelhantes.

+ Os pedacos de alimentos mais pequenos necessitam de menos tempo de confecdo do que pe-
dacos maiores.

- Para obter os melhores resultados no periodo de tempo mais curto, frite os alimentos em peque-
nas fornadas. Evite empilhar ou colocar os alimentos em camadas.

« A maioria dos alimentos pré-embalados ndo necessita de ser banhados em 6leo antes de serem
fritos. A maioria ja contém 6leo e outros ingredientes que aumentam o carater alourado e crocante
dos alimentos.

- Os aperitivos congelados ficam bem cozinhados na fritadeira sem 6leo. Para obter melhores re-
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sultados, disponha-os numa sé camada em cima do tabuleiro.

- Se colocar os alimentos por camadas, certifique-se de que a certa altura abana o cesto (ou vira os
alimentos) para garantir uma confecdo uniforme.

«Banhe os alimentos que estd a preparar do zero, como batatas fritas ou outros vegetais, com uma
pequena quantidade de éleo para promover o carater alourado e crocante.

» Quando estiver a fritar vegetais frescos sem 6leo, certifique-se de que os seca completamente
antes de os banhar em éleo e os colocar na fritadeira, para permitir que fiqguem mais crocantes.

- As fritadeiras sem 6leo sdo excelentes para reaquecer alimentos, incluindo pizza. Para reaquecer
a sua comida, defina a temperatura para 150°C durante 10 minutos.

RECEITAS DE CULINARIA BASICAS

. Quantidade . Temperatura . Informacao
Ingredientes min-méx (gr) Tempo (min) Q) Agitar adicional
Batatas & Batatas fritas
Batatas fritas
congeladas 100-200 12-16 200 Agitar
grossas
Batatas fritas
congeladas 100-200 10-20 200 Agitar
finas
Batata§ fritas 100-150 18-25 180 Agitar Adicione n?ela
caseiras colher de éleo
Batata grati- 200 18-22 180
nada
Carne & Aves
Bife de vaca 100-150 8-12 180
Costeletas de 100-150 10-14 180
porco
Hamburguer 100-150 7-14 180
Folhado de 100-150 13-15 200
salsicha
Coxas 100-150 18-22 180
Peito de frango 100-150 10-15 180
Snacks
Crepes de 100-150 8-10 200 Agitar Use pronto a
legumes cozinhar
Nuggets de
frango conge- 100-150 6-10 200 Agitar Use prontoa
lados cozinhar




Panados de
peixe congela-
dos («douradin-
hos»)

Use pronto a

100-150 6-10 200 .
cozinhar

Legumes

recheados 100-150 10 160

Camarao 100-150 15 160

A temperatura e tempo recomendados abaixo baseiam-se na lista de quantidades e pesos reco-
mendados. Se utilizar uma quantidade ou peso inferiores, verifique os alimentos mais cedo do que
o recomendado, porque irdo provavelmente cozinhar mais rapido.

Nota: Esta tabela é apenas um guia e ndo contém receitas exatas.

Nota: Tenha muito cuidado durante o manuseamento de alimentos quentes no cesto da fritadeira.
O excesso de 6leo ird pingar para o cesto durante a preparacdo de alimentos gordurosos. Esvazie

o cesto apds cada utilizagdo.

GUIA DE RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solugao

Durante a primeira utilizagdo do
produto, 0 motor emite um odor
desagradavel

Este comportamento é normal
aquando da primeira utilizacao
de um motor novo

Se o produto continuar a
emitir esse odor apds multiplas
utilizagdes, contacte o centro de

atendimento ao cliente

Os ingredientes néo estdo cozin-
hados de forma uniforme

Certos alimentos precisam ser
agitados a meio da cozedura

Veja o guia de cozinha para mais
informacoes

Os snacks nado estao crocantes
quando saem da fritadeira

Usou alimentos que devem ser
preparados numa fritadeira
tradicional

Pincele os snacks com um pouco
de 6leo para um resultado mais
crocante

A fritadeira ndo pode ser desli-
zada para dentro do aparelho
corretamente

O cesto estd demasiado cheio

Nao encha o cesto além do nivel
maximo

LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a fritadeira sem 6leo esta desligada da corrente e fria antes da limpeza.

«Assim que a fritadeira sem 6leo e o cesto estiverem frios, retire o cesto da fritadeira sem 6leo
(se ainda néo o tiver feito). Utilize a pega do tabuleiro para o retirar. Utilize uma esponja e agua
morna com sabao para lavar o interior e o exterior do cesto e do tabuleiro.

Aviso: Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes.

» O cesto e o tabuleiro podem ser lavados na prateleira superior da maquina de lavar a louca.

« Limpe suavemente o exterior com um pano himido ou com papel de cozinha.

« Nunca mergulhe a fritadeira sem 6leo em agua ou noutros liquidos.

«  Seque bem todas as pegas antes de armazenar.

«  Guarde a fritadeira sem 6leo num local fresco e seco.



ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto encontra-se em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE re-
lativa aos residuos de equipamentos elétricos e eletronicos (REEE), que providencia a
base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminacéo e reutilizacdo de residuos de
equipamentos elétricos e eletronicos. Nao deite este produto no lixo comum. Dirija-se
ao ponto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANKS YOUR FOR CHOOSING UFESA, WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE.

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT. STORE
THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

1. Handle

2.Pan

3.Tray

4.Temperature control
5. Indicator

6.Timer

7. Air Inlet

8. Air Outlet

9. Power Cord

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by
the manufacturer, its service agent or similarly quali-
fied persons in order to avoid a hazard.

This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or ins-
truction concerning use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Children shall
not play with the appliance. Cleaning and user main-
tenance shall not be made by children unless they are
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older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children
less than 8 years.

Appliances are not intended to be operated by means
of an external timer or separate remote-control system.

Disconnect the appliance when it is not in use and be-
fore cleaning it. Let it cool before putting on, taking off
parts and cleaning it

Do not submerge the appliance in water or any other
liquid.

This appliance is intended for use at a maximum altitu-
de of 2000m above sea level.

IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed exclusively for domestic use, in no case should be a commercial or
industrial use.

Any incorrect use or improper handling of the product shall render the warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated
on the product label.

Place the appliance on a flat even surface
The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.

Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and/or feet
wet. Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

IMPORTANT. When operating this Air Fryer, keep at least ten centimeters of free space on all sides
of the oven to allow for adequate air circulation.

DO NOT place your Air Fryer under cupboards, blinds or curtains. Risk of overheating / fire.
Do not cover any part of the Fryer with a cloth or similar, it will cause overheating. Risk of fire.

This is an AIR FRYER. It requires very little oil to cook. Do not fill the pot with oil or fat as this may
cause a fire hazard.

Do not use any accessories other than manufacturer recommended accessories in this Air Fryer.

Always wear protective, insulated oven gloves when inserting or removing items from the hot Air
Fryer.
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The appliance must be used on a level, stable heat-resistant surface. The first time you use your Air
Fryer there may be a slight odor or a small amount of smoke given off. This is normal and is just the
manufacturing residues burning off.

Always place the ingredients to be fried in the basket to prevent it from coming into contact with
the heating elements.

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and
contact an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the
device. Only qualified technical personnel from the brand’s Official technical support service may
carry out repairs or procedures on the device.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects,
for the non-observance of these warnings.

BEFORE ITS FIRST USE

1. Remove all packing materials and stickers from the inside and outside of the Air Fryer. Gently
wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

WARNING: Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquids.

2. Pull the basket handle to remove the basket from the Air Fryer. Use the tray handle, in the center
of the tray, to remove the tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the inside and outside
of the basket and tray. The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

3. WARNING: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.
4. Dry thoroughly.

HOW TO USE

1. Insert the power plug into an earthed wall socket.

2. Carefully pull the pan out of the air fryer

3. Puttheingredients in the pan,

Caution: Never use the pan without the baking tray installed.
4. Slide the pan back into the air fryer.

Caution: Do not touch the pan or tray during and for some time after use, as they get very hot. Only
hold the pan by the handle.

5. Turn the temperature control knob to the required temperature. See the setting guide inclu-
ded to determine the right temperature.

6. Determine the required preparation time for the ingredient. Again, see the settings guide.
7. To switch on the appliance, turn the timer knob to the required time.

Add 3 minutes to the time when the appliance is cold.

Operational Notes

- The heating light comes on until the required temperature is achieved.

- During the hot air frying process, the heating light comes on and goes out periodically. This
indicates that the heating element is turning on and off to maintain the set temperature.

- Excess oil from the ingredients is collected on the bottom of the pan.



8. Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the ingre-
dients, pull the pan out of the appliance by the handle and - without removing the tray from the
pan — shake the contents using the handle. Finally, slide the pan back into the air fryer to resume.

9. When you hear the bell, the set time has elapsed. Pull the pan out of the appliance and place it
on a heat-resistant surface.

Note: You can also switch off the appliance manually. To do this, turn the temperature control knob
to 0.

10. Check if the ingredients are ready If the ingredients are not ready yet, simple slide the pan
back into the appliance and set the timer to a few extra minutes. After air frying, the pan and the
ingredients will be hot. Depending on the type of ingredients in the air fryer, steam may escape
from the pan.

Tip: Use tongs, a serving spoon, or similar to aid the removal of fragile or large amounts of ingre-
dients.

11. You don't need to wait to use the air fryer again straight after cooking a set of ingredients. The-
re may be an excessive amount of oil or remnants in the pan after several cycles, or certain types of
food, which you may want to remove before continuing to fry. In such case, wait for the appliance
to cool down and follow the correct procedure outlined in the “cleaning” section.

COOKING TIPS

« Almost any food that is traditionally cooked in the oven can be air fried.
- Foods cook best and most evenly when they are of similar size and thickness.
- Smaller pieces of food require less cooking time than larger pieces.

« For best results in the shortest amount of time, air fry food in small batches. Avoid stacking or
layering when possible.

» Most prepackaged foods do not need to be tossed in oil before air frying. Most already contain oil
and other ingredients that enhance browning and crispiness

« Frozen appetizers air fry very well. For best results, arrange them on the tray in a single layer.

- If layering foods, be sure to shake the basket halfway through (or flip food) to promote even
cooking.

- Toss foods you are preparing from scratch, such as French fries or other vegetables, with a small
amount of oil to promote browning and crispiness.

« When air frying fresh vegetables, make sure to pat them dry completely before tossing with oil
and air frying to ensure maximum crispiness.

« Air fryers are great for reheating food, including pizza. To reheat your food, set the temperature
to 150°C for up to 10 minutes.
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MAIN COOKING RECIPES

. Min-Max . . Temperature Extra informa-
Ingredients amount (gr) Time (min) (°C) Shake tion
Potato & Fries
Thick frozen 100-200 12-16 200 Shake
fries
Thin frozen 100-200 1020 200 Shake
fries
- 1
Home-made 100-150 18-25 180 Shake Add 72 spoon
fries of oil
Potato gratin 200 18-22 180
Meat & Poultry
Steak 100-150 8-12 180
Pork chops 100-150 10-14 180
Hamburguer 100-150 7-14 180
Sausage roll 100-150 13-15 200
Drumsticks 100-150 18-22 180
Chicken Breast 100-150 10-15 180
Snacks
Spring rolls 100-150 8-10 200 Shake Use oven-ready
Frozen chicken 100-150 6-10 200 Shake Use oven-ready
Nuggets
Frozen fish 100-150 6-10 200 Use oven-ready
fingers
Stuffed vege- 100-150 10 160
tables
Shrimp 100-150 15 160

The temperatures and times recommended below are based off of the listed recommended
amounts and weights. If using a smaller amount or weight, check food sooner than the recom-
mended time because it will likely cook faster.

Note: This table is only a guide and does not contain exact recipes.

Note: Use extreme caution while handling hot food in fryer basket. Excess oil will drip into basket
when preparing greasy foods. Empty the basket after every use.
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TROUBLESHOOTING GUIDE

Problem Possible Cause Solution

If the product still emits this odor
after repeated use, please contact

When the product is first used,

: The initial use of the new motor
the motor emits an unpleasant

is normal

smell the customer service center
The ingredients are cooked Certain foods need shaking See the cooking guide for more
unevenly halfway through cooking information

You used food that is meant to
be prepared in a traditional deep
fryer

Light brush some oil onto the
snacks of a crispier result.

Snacks are not crispy when they
come out of the air fryer

The pan ca.nnot be slid into the The basket is too full Do not fill the basket beyond the
appliance properly max level

CLEANING AND MAINTENANCE

« Ensure the Air Fryer is unplugged and cool before cleaning.

« Once the Air Fryer and basket are cool, remove the basket from the Air Fryer (if it is not already
removed). Use the tray handle to remove tray. Use a sponge and warm, soapy water to wash the
inside and outside of the basket and tray.

Warning: Do not use abrasive cleaning agents or scouring pads.

« The basket and the tray are top-rack dishwasher safe.

«  Gently wipe down exterior with a damp cloth or paper towel.

« Never immerse the Air Fryer or its plug in water or any other liquid.
« Dry all parts thoroughly before storage.

« Store the Air Fryer in a cool, dry place.

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electro-
nic devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the
legal framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of was-
te electronic and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead
B ooing to the electrical and electronic waste collection center closest to your home.
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FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D’AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE PRO-
DUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET VOUS FASSE PLAISIR.

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LE MODE D'EMPLOI AVANT D’UTILISER LE PRODUIT. VEUILLEZ
CONSERVER CE DOCUMENT DANS UN ENDROIT SUR POUR UN USAGE ULTERIEUR.

DESCRIPTION

1. Poignée

2.cuve

3. Plateau

4.Réglage de la température
5. Indicateur

6. Minuterie

7. Entrée d'air

8. Sortie d'air

9. Cordon d'alimentation

CONSIGNES DE SECURITE

Sile cordon d’alimentation est endommagsé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant des qualifications similaires, afin d’évi-
ter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir
de 8 ans et des personnes ayant des capacités physi-
ques, sensorielles ou mentales réduites ou un manque
d’expérience et de connaissances s'ils ont recu une su-
pervision ou des instructions concernant |'utilisation
de l'appareil en toute sécurité et s'ils comprennent les
risques encourus. Les enfants ne doivent pas jouer avec
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cet appareil. Le nettoyage et I'entretien par I'utilisateur
ne doivent pas étre effectués par des enfants, a moins
gu'ils ne soient agés de plus de 8 ans et qu'ils soient
sous la surveillance d’'un adulte.

Veuillez conserver I'appareil électroménager et son cor-
don hors de portée des enfants agés de moins de 8 ans.

Les appareils ménagers ne sont pas destinés a étre mis
en route au moyen d’'une minuterie externe ou d’un
systeme de commande a distance.

Veuillez toujours débrancher I'appareil de la prise sec-
teur lorsque vous ne |'utilisez pas et avant le nettoyage.
Veuillez laisser refroidir I'appareil avant de mettre ou de
retirer des piéces et avant le nettoyage

Ne jamais mettre I'appareil sous lI'eau, ni dans tout au-
tre liquide.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude
maximale de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer.

AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est congu exclusivement pour un usage domestique, en aucun cas un usage commer-
cial ou industriel.

Toute utilisation incorrecte ou manipulation inappropriée de I'appareil rend la garantie nulle et
non avenue.

Avant de brancher I'appareil, vérifiez que la tension de votre réseau est la méme que celle indiquée
sur I'étiquette de celui-ci.

Veillez a ce que I'appareil soit placé sur une surface plane et réguliére

Le cable de raccordement au réseau ne doit pas étre emmélé ou enroulé autour de I'appareil pen-
dant son utilisation.

Evitez d'utiliser I'appareil, de le connecter et de le déconnecter de la prise secteur avec les mains
et/ou les pieds mouillés. Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour le débrancher ou l'utiliser
comme poignée.
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IMPORTANT. Lorsque vous utilisez cette friteuse a air, gardez au moins dix centimétres d'espace
libre de tous les cotés du four pour permettre une circulation d’air adéquate.

NE PAS placer votre friteuse a air sous des armoires, des abat-jour ou des rideaux. Risque de sur-
chauffe/d'incendie.

Ne couvrez aucune partie de la friteuse avec un chiffon ou tout objet similaire, cela entrainerait
une surchauffe. Risque d'incendie.

Ceci est une FRITEUSE A AIR. Elle nécessite trés peu d’huile pour la cuisson. Veillez & ne pas remplir
le réceptacle d’huile ou de graisse, car cela pourrait provoquer un incendie.

N'utilisez pas d’autres accessoires que ceux recommandés par le fabricant dans cette friteuse a air.

Portez toujours des gants de protection isolants pour introduire ou retirer des aliments dans la
friteuse a air lorsqu'elle est chaude.

L'appareil doit étre utilisé sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur. La premiere fois
que vous utilisez votre friteuse, il se peut qu’une Iégere odeur ou une petite quantité de fumée se
dégage. Ceci est normal car il s'agit simplement de la combustion des résidus de fabrication.

Placez toujours les aliments a frire dans le panier pour éviter qu'ils n’entrent en contact avec les
éléments chauffants.

En cas de panne ou de panne, débranchez immédiatement 'appareil de la prise secteur et con-
tactez un service d'assistance technique officiel. Afin d'éviter tout risque de danger, n'ouvrez pas
I'appareil. Seul le personnel technique agréé du service d’assistance officielle de la marque peut
effectuer des réparations ou des interventions sur I'appareil.

B&B TRENDS SL. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant étre causés aux per-
sonnes, animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

1. Retirez tous les matériaux d'emballage et les autocollants de l'intérieur et de I'extérieur de la
friteuse a air. Essuyez délicatement I'extérieur a I'aide d’un chiffon humide ou d'une serviette en

papier.
AVERTISSEMENT : Ne plongez jamais la friteuse ou sa prise dans I'eau ou tout autre liquide.

2.Tirez sur la poignée du panier pour le retirer de la friteuse a air. Utilisez la poignée du bag, située
au centre de celui-ci, pour le retirer. Utilisez une éponge et de I'eau chaude savonneuse pour laver
I'intérieur et I'extérieur du panier et du bac. Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle
dans le compartiment supérieur.

3. AVERTISSEMENT : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
4. Faites bien sécher.

FONCTIONNEMENT

1. Branchez la fiche d'alimentation dans une prise murale reliée a la terre.
2. Retirez délicatement la cuve de la friteuse.
3. Placezles aliments dans la cuve,
Attention : N'utilisez jamais la cuve sans le bac de cuisson installé.
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4. Remettez la cuve dans la friteuse.

Attention : Ne touchez pas la cuve ou le bac pendant I'utilisation et durant un certain temps aprés
usage, car ils deviennent trés chauds. Tenez la cuve uniquement par la poignée.

5. Tournez le bouton de réglage de la température au degré souhaité. Consultez le guide de ré-
glage inclus pour déterminer la température adéquate.

6. Déterminez le temps de préparation requis pour les aliments. Consultez a nouveau le guide
des paramétres.

7. Pour mettre I'appareil en marche, tournez le bouton de la minuterie sur la durée souhaitée.
Ajoutez 3 minutes au temps lorsque I'appareil est froid.

Remarques pratiques

- Levoyant de chauffage s'allume jusqu’a ce que la température requise soit atteinte.

- Pendant le processus de cuisson a l'air chaud, le voyant de chauffage s'allume et s'éteint régu-
lierement. Cela indique que I'4lément chauffant s'allume et s'éteint pour maintenir la température
réglée.

- Lexces d’huile des aliments est recueilli au fond de la cuve.

8. Certains aliments doivent étre remués pendant la durée de la préparation. Les aliments peu-
vent étre secoués en tirant la cuve de I'appareil par la poignée et, sans retirer le plateau de la cuve,
en secouant le contenu a l'aide de la poignée. Enfin, remettez la cuve dans la friteuse pour conti-
nuer.

9. La sonnerie indique que le temps programmé s'est écoulé. Sortez la cuve de I'appareil et po-
sez-la sur une surface résistant a la chaleur.

Remarque : Vous pouvez également éteindre I'appareil manuellement. Pour ce faire, tournez le
bouton de contréle de la température sur 0.

10. Vérifiez si les aliments sont préts. Si les aliments ne sont pas encore préts, il suffit de remettre
la cuve dans I'appareil et de régler la minuterie sur quelques minutes supplémentaires. La cuve et
les aliments seront chauds apres la friture. La vapeur peut s'échapper de la friteuse en fonction du
type d'aliments qu'elle contient.

Astuce : Utilisez des pinces, une cuillére de service ou autre pour faciliter le retrait des aliments
fragiles ou en grande quantité.

11. Vous n‘avez pas besoin d’attendre pour réutiliser la friteuse a air immédiatement aprés avoir
cuisiné des aliments. Il se peut qu'il y ait une quantité excessive d’huile ou de restes dans la cuve
aprés plusieurs cycles, ou certains types d’aliments, que vous voudrez peut-étre retirer avant de
continuer a frire. Dans ce cas, attendez que I'appareil refroidisse et suivez la procédure appropriée
décrite dans la section « nettoyage ».

ASTUCES POUR LA CUISSON

« Presque tous les aliments traditionnellement cuits au four peuvent étre frits a Iair.
- Les aliments cuisent mieux et plus uniformément lorsqu'ils sont de taille et d'épaisseur similaires.
« Les petits morceaux d’aliments nécessitent moins de temps de cuisson que les gros morceaux.

« Pour de meilleurs résultats dans les plus brefs délais, faites frire les aliments par petits lots. Evitez
d’empiler ou de superposer les aliments lorsque cela est possible.

- La plupart des aliments préemballés n'ont pas besoin d'étre jetés dans I'huile avant de les faire
frire a I'air. La plupart contiennent déja de I'huile et d'autres ingrédients qui améliorent le brunis-
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sement et le caractere croustillant

- Les apéritifs surgelés peuvent étre frits a I'air. Pour de meilleurs résultats, disposez-les dans le bac
en une seule couche.

- Si vous superposez des aliments, veillez a secouer le panier a mi-chemin (ou a retourner les ali-
ments) pour favoriser une cuisson uniforme.

« Mélangez les aliments que vous cuisinez entierement, comme les frites ou d'autres légumes, avec
une petite quantité d’huile pour favoriser le brunissement et le caractere croustillant.

- Lorsque vous faites frire des légumes frais a I'air, assurez-vous de les éponger complétement
avant de les mélanger avec de I'huile et de les faire frire afin de garantir un maximum de crousti-

llance.

- Les friteuses a air sont idéales pour réchauffer les aliments, y compris les pizzas. Pour réchauffer
vos aliments, réglez la température a 150°C pendant 10 minutes maximum.

PRINCIPALES RECETTES DE CUISINE

Informations

let surgelées

Aliments Quantité Min- Durée (min) Tempeérature Remuer supplémen-
Max (gr) (°C) .
taires
Pommes de terre et frites
Frites epaisses 100-200 1216 200 Remuer
surgelées
Frites fines 100-200 10-20 200 Remuer
surgelées
A ; . ;
Frites faites 100-150 1825 180 Remuer Ajoutez une /2
maison cuillere d'huile
Gratin de pom- 200 Entre 18 et 22 180
mes de terre
Viande et volaille
Steak 100-150 8-12 180
Cotelettes de 100-150 10-14 180
porc
Hamburger 100-150 7-14 180
Rouleau de 100-150 13-15 200
saucisses
Pilons de 100-150 Entre 18 et 22 180
poulet
Poitrine de 100-150 10-15 180
poulet
Snacks
Rouleaux de 100-150 8-10 200 Remuer Utilisez e four
printemps prétal'emploi
Pépites de pou- 100-150 6-10 200 Remuer Utilisez le four

prét a I'emploi
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Batonnets Utilisez le four
de poisson 100-150 6-10 200 s .
. prét a l'emploi
surgelés
Légumes farcis 100-150 10 160
Crevette 100-150 15 160

Les températures et durées recommandées ci-dessous sont basées sur les quantités et poids pré-
conisés dans la liste. Si vous utilisez une quantité ou un poids plus petit, vérifiez les aliments avant
le temps de cuisson recommandé, car ils cuiront probablement plus rapidement.

Remarque: Ce tableau n'est qu’un guide et ne contient pas de recettes exactes.

Remarque: Soyez extrémement prudent lorsque vous manipulez des aliments chauds dans le pa-
nier de la friteuse. Lexcés d'huile s'égouttera dans le panier lors de la préparation des aliments gras.
Videz le panier aprés chaque utilisation.

GUIDE DE DEPANNAGE

Probléeme Cause probable Solution
. Si cette odeur persiste aprés
Le moteur dégage une odeur . S : e .
3 . - La premiére utilisation du nou- plusieurs utilisations, veuillez
désagréable lors de la premiére AN
I , . veau moteur est normale contacter le centre de service a la
utilisation de I'appareil N
clientele.
Les aliments sont cuits de ma- Certains aliments doivent étre Consultez le guide de cuisson
niére inégale remués a mi-cuisson pour plus d'informations
Les snacks ne sont pas crous- Vous avez utilisé des aliments Pour un résultat plus croustillant,
tillants lorsqu'ils sortent de la destinés a étre préparés dans une badigeonnez légérement les
friteuse. friteuse traditionnelle. snacks avec un peu d'huile.
La cuve ne peut pas étre glissée . R Ne remplissez pas le panier au-
peutp ) gss Le panier est trop plein nPlssez p pe
correctement dans l'appareil. dela du niveau maximum

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que la friteuse a air soit débranchée et qu'elle ait refroidi avant de la nettoyer.

- Unefois que lafriteuse a air et le panier sont refroidis, retirez le panier de celle-ci (s'il ne I'est pas
déja). Utilisez la poignée du bac pour le retirer. Utilisez une éponge et de I'eau chaude savonneuse
pour laver l'intérieur et I'extérieur du panier et du bac.

Avertissement : N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ni de tampons a récurer.
« Le panier et le bac peuvent étre lavés au lave-vaisselle dans le compartiment supérieur.
«  Essuyez délicatement I'extérieur a I'aide d’un chiffon humide ou d’une serviette en papier.

«  Veuillez ne jamais immerger la friteuse a air ni sa prise dans de l'eau ni dans aucun autre liqui-
de.

«  Séchez soigneusement toutes les piéces avant de les ranger.
« Conservez la friteuse a air dans un endroit frais et sec.
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MISE AU REBUT DE LAPPAREIL

Cet appareil est conforme a la directive européenne 2012/19/UE sur les appareils élec-
triques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (déchets d’équipements électri-
ques et électroniques), fournit le cadre juridique applicable dans I'Union européenne
pour Iélimination et la réutilisation des déchets d'appareils électroniques et électri-

B ques. Nejetez pas cet appareil a la poubelle, mais apportez-le au centre de collecte des
déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.
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ITALIANO

GRAZIE PER AVERE SCELTO UFESA, CI AUGURIAMO CHE IL PRODOTTO SODDISFI LE
VOSTRE ESIGENZE NEL MIGLIOR MODO POSSIBILE.

AVVERTENZA

PRIMA DI UTILIZZARE IL PRODOTTO, LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L'USO. CON-
SERVARLE IN UN LUOGO SICURO PER POTERLE CONSULTARE QUANDO NECESSARIO.

DESCRIZIONE

1. Maniglia

2.Vaschetta

3.Vassoio

4. Controllo temperatura
5. Indicatore

6.Timer

7.Ingresso dell’aria

8. Uscita dell’aria

9. Cavo di alimentazione

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione € danneggiato, esso deve
essere sostituito dal produttore, da un tecnico del ser-
vizio di assistenza o da personale qualificato per evitare
rischi.

Questo apparecchio pud essere utilizzato da bambini
di eta superiore a 8 anni e da persone con facolta fisi-
che, sensoriali o mentali ridotte oppure prive di espe-
rienza e conoscenze, purché siano controllate o istruite
all'utilizzo dell’apparecchio da una persona responsa-
bile della loro sicurezza. | bambini non devono gioca-
re con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
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devono essere svolte da bambini, a meno che non ab-
biano almeno 8 anni e agiscano sotto la supervisione di
un adulto.

Tenere I'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini di eta inferiore a 8 anni.

'apparecchio non deve essere azionato mediante un
timer esterno o un telecomando/sistema di controllo a
distanza separato.

Scollegare I'apparecchio quando non € in uso e prima
di pulirlo. Lasciarlo raffreddare prima di pulirlo e inseri-
re o rimuovere parti e.

Non immergere I'apparecchio in acqua o altri liquidi.

L'apparecchio puo essere utilizzato a un‘altitudine mas-
sima di 2000 m sopra il livello del mare.

AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio & indicato esclusivamente per uso domestico; non deve essere utilizzato in
nessun caso per usi commerciali o industriali.

L'uso scorretto o la gestione inadeguata del prodotto annulleranno la garanzia.

Prima di collegare I'apparecchio alla rete di alimentazione, verificare che la tensione corrisponda a
quella indicata sull'etichetta del prodotto.

Posizionare I'apparecchio su una superficie piatta uniforme

Durante l'uso, il cavo di alimentazione non deve essere aggrovigliato né avvolto intorno al prodo-
tto.

Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo all'alimentazione elettrica con mani e/o piedi
bagnati. Non tirare il cavo di alimentazione per staccarlo dalla presa o usarlo come maniglia

IMPORTANTE. Durante |'utilizzo di questa friggitrice ad aria, mantenere uno spazio libero di alme-
no dieci centimetri intorno a tutti i lati del forno per garantire un’adeguata circolazione dellaria.

NON posizionare la friggitrice ad aria sotto credenze, tende o tapparelle. Rischio di surriscalda-
mento/incendio.
Non coprire alcuna parte della friggitrice con un panno o simili, per evitare di causare surriscalda-
mento. Rischio di incendio.
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Questa e una FRIGGITRICE AD ARIA. Richiede una minima quantita di olio per cuocere. Non riem-
pire il recipiente con olio o grasso: potrebbe rappresentare un pericolo di incendio.

Non utilizzare accessori diversi da quelli raccomandati dal produttore per questa friggitrice ad aria.

Indossare sempre guanti da forno protettivi e isolanti quando si inseriscono o rimuovono elementi
dalla friggitrice ad aria.

L'apparecchio deve essere utilizzato su una superficie piana, stabile e resistente al calore. La prima
volta che si utilizza la friggitrice ad aria, essa potrebbe rilasciare un leggero odore o una piccola
quantita di fumo. Tutto cio € normale: si tratta semplicemente dei residui di produzione che ven-
gono bruciati.

Posizionare sempre gli ingredienti da friggere nel cestello, per evitare che vengano a contatto con
gli elementi riscaldanti.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di guasto o danno e rivolgersi al
servizio di assistenza tecnica ufficiale. Per evitare qualsiasi rischio, non aprire il dispositivo. Solo il
personale tecnico qualificato del servizio di assistenza ufficiale del produttore puo eseguire inter-
venti di riparazione o di altro genere sul dispositivo.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone, animali
o cose per la mancata osservanza di queste avvertenze.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio e gli adesivi dalla parte interna ed esterna della friggi-
trice ad aria. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

AVVERTENZA: Non immergere mai la friggitrice ad aria o la sua spina in acqua o altri liquidi.

2. Tirare la maniglia del cestello per estrarlo dalla friggitrice. Utilizzare la maniglia del vassoio pre-
sente nella sua parte centrale per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e acqua saponata calda per
lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio. Il cestello e il vassoio possono essere lavati
in lavastoviglie nel carrello superiore.

3. AVVERTENZA: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.
4. Asciugare con cura.

ISTRUZIONI PERL'USO

1. Inserire la spina di alimentazione in una presa a muro con messa a terra.
2. Estrarre con attenzione la vaschetta dalla friggitrice

3. Mettere gli ingredienti nella vaschetta,

Avvertenza: Non usare mai la vaschetta senza il vassoio installato.

4. Inserire la vaschetta nella friggitrice.

Avvertenza: Non toccare la vaschetta o il vassoio durante e in seguito all'uso, perché diventano
molto caldi. Tenere la vaschetta solo per il manico.

5. Girare la manopola di controllo della temperatura alla temperatura desiderata. Consultare la
guida delle impostazioni inclusa per stabilire la giusta temperatura.

6. Determinare il tempo di preparazione richiesto per I'alimento. Anche qui, consultare la guida
delle impostazioni.
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7. Peraccendere I'apparecchio, girare la manopola del timer sul tempo desiderato.
Aggiungere 3 minuti al tempo quando I'apparecchio e freddo.

Note di funzionamento

- Laluce diriscaldamento rimane accesa fino al raggiungimento della temperatura richiesta.

- Durante il processo di frittura ad aria calda, la luce di riscaldamento si accende e si spegne
periodicamente. Questo indica che I'elemento riscaldante si accende e si spegne per mantenere la
temperatura impostata.

- Lolioin eccesso degli ingredienti si raccoglie sul fondo della vaschetta.

8. Alcuniingredienti richiedono di essere agitati a meta del tempo di preparazione. Per scuotere
gliingredienti, estrarre la vaschetta dall’apparecchio per il manico e - senza togliere il vassoio dalla
pentola - scuotere il contenuto usando il manico. Infine, fare scivolare la vaschetta di nuovo nella
friggitrice ad aria per riprendere la cottura.

9. Al suono della campanella, il tempo impostato é scaduto. Estrarre la pentola dall'apparecchio
e metterla su una superficie resistente al calore.

Nota: Si puo anche spegnere I'apparecchio manualmente. Per farlo, girare la manopola di controllo
della temperatura a 0.

10. Controllare se gli ingredienti sono pronti; nel caso non lo fossero ancora, inserire nuovamente
la vaschetta nell'apparecchio e impostare il timer su qualche minuto in pit. Dopo la frittura ad aria,
la vaschetta e gli ingredienti saranno caldi. A seconda del tipo di ingredienti presenti nella friggi-
trice, il vapore puo fuoriuscire dalla vaschetta.

Suggerimento: Usare pinze, un cucchiaio da portata o simili per facilitare la rimozione di ingredien-
ti fragili o di grandi dimensioni.

11. Non e necessario attendere prima di utilizzare nuovamente la friggitrice. Potrebbero essere
presenti resti o olio nella vaschetta dopo diversi cicli o alcuni tipi di cibi; consigliamo di rimuoverli
prima di riprendere la frittura. In questo caso, attendere che I'apparecchio si raffreddi e seguire le
procedure indicate nella sezione “pulizia”.

CONSIGLI DI COTTURA

- Quasi tutti gli alimenti che possono essere cotti in forno in maniera tradizionale possono essere
fritti ad aria.

- Gli alimenti si cuociono meglio e in maniera piu uniforme quando hanno dimensioni e spessori
simili.
- Parti di cibo di piccole dimensioni richiedono meno tempo di cottura rispetto a parti piu grandi.

- Per i migliori risultati nel tempo piu breve possibile, friggere ad aria gli alimenti in piccole quanti-
ta. Se possibile, evitare di impilare o sovrapporre gli alimenti.

- La maggior parte dei cibi preconfezionati non deve essere passata in olio prima della frittura ad
aria. La maggior parte di questi cibi contiene olio e altri ingredienti che favoriscono doratura e
friabilita

- Gli antipasti congelati sono ideali per la frittura ad aria. Per ottenere i risultati migliori, disporli sul
vassoio in uno strato singolo.

- Se si posizionano gli alimenti su piu strati, fare in modo di scuotere il cestello a meta cottura (o di
girare gli alimenti) per favorire una cottura uniforme.

- Passare gli alimenti preparati dal prodotto fresco, come patatine fritte o altre verdure, in una pic-
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cola quantita di olio, per garantire doratura e friabilita.

- Quando si friggono ad aria le verdure, tamponarle fino ad asciugarle completamente prima di
passarle nell'olio e friggerle ad aria per ottenere il massimo della friabilita.

« Le friggitrici ad aria sono ottime per riscaldare gli alimenti, pizza compresa. Per riscaldare gli ali-
menti, impostare la temperatura su 150°C per 10 minuti.

PRINCIPALI RICETTE DI COTTURA

Ingredienti Quantita min- Tempo (min) Temperatura Scuotere Inforfnaz.lom
max (gr) (°C) aggiuntive
Patate e patatine fritte
Patatine fritte
spesse conge- 100-200 12-16 200 Scuotere
late
Patatine sottil 100-200 10-20 200 Scuotere
congelate
. . Aggiungere 2
Patatine fritte 100-150 18-25 180 Scuotere cucchiaio di
fatte in casa .
olio
Patate grati- 200 18-22 180
nate
Carne e pollame
Bistecca 100-150 8-12 180
Costolette di 100-150 10-14 180
maiale
Hamburger 100-150 7-14 180
Salsiccia 100-150 13-15 200
Cosce 100-150 18-22 180
Petto di pollo 100-150 10-15 180
Snack
Involtini prima- 100-150 8-10 200 Scuotere Pronti per il
vera forno
Crocchette di 100-150 6-10 200 Scuotere Pronti per il
pollo congelate forno
Bastoncini di . 100-150 6-10 200 Pronti per il
pesce congelati forno
Verdure ripiene 100-150 10 160
Gamberetti 100-150 15 160

Le temperature e i tempi raccomandati sotto si basano sulle quantita e i pesi elencati. Se si utilizza
una quantita o peso inferiore, controllare I'alimento prima di quanto indicato, poiché probabil-
mente sara pronto piu in fretta.

Nota: Questa tabella é soltanto una guida e non contiene ricette precise.
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Nota: Fare molta attenzione quando si manipola il cibo caldo nel cestello della friggitrice. Lolio
in eccesso potrebbe cadere nel cestello durante la preparazione di cibi grassi. Svuotare il cestello

dopo ogni utilizzo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

Quando il prodotto viene utiliz-
zato per la prima volta, il motore
emette un odore sgradevole

E normale che il motore al primo
utilizzo emetta degli odori

Se il prodotto emette ancora
questo odore dopo un uso ripetu-
to, si prega di contattare il centro

assistenza clienti

Gli ingredienti sono cotti in modo
non uniforme

Alcuni alimenti hanno bisogno di
essere agitati a meta cottura

Vedere la guida di cottura per
maggiori informazioni

Gli snack non sono croccanti
quando escono dalla friggitrice

Sono stati utilizzati alimenti pen-
sati per essere preparati in una
friggitrice tradizionale

Spennellare leggermente un po'
d'olio sugli snack per ottenere
maggiore friabilita.

La vaschetta non puo essere
inserita correttamente nell'appa-
recchio

Il cestino é troppo pieno

Non riempire il cestino oltre il
livello massimo

PULIZIA E MANUTENZIONE

«  Controllare che la friggitrice sia scollegata e fredda prima di pulirla.

- Unavolta che la friggitrice e il cestello sono freddi, rimuovere il cestello dalla friggitrice (se non
€ gia stato fatto). Utilizzare la maniglia del vassoio per rimuoverlo. Utilizzare una spugna e acqua
saponata calda per lavare la parte interna ed esterna di cestello e vassoio.

Avvertenza: Non usare agenti detergenti aggressivi o spugne abrasive.

« Il cestello e il vassoio possono essere lavati in lavastoviglie nel carrello superiore.

. Strofinare delicatamente la parte esterna con un panno umido o di carta.

« Nonimmergere mai la friggitrice o la sua spina in acqua o qualsiasi altro liquido.

« Asciugare accuratamente tutte le parti prima di metterle via.

- Conservare la friggitrice in un luogo fresco e asciutto.

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto & conforme alla Direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici
ed elettronici, nota anche come RAEE (Rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettro-
niche), che delinea il quadro giuridico vigente nell’'Unione europea per lo smaltimento
e il recupero dei rifiuti di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel
bidone della spazzatura: rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettro-
nici piu vicino.
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DEUTSCH

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND WUNS-
CHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNUNG

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS SORGFAL-
TIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE AN EINEM SICHEREN ORT ZUR SPATEREN VERWENDUNG AUF.

BESCHREIBUNG
1. Handhabung

2. Pfanne

3. Tablett

4.Temperaturregler

5. Anzeige

6.Timer

7. Lufteinlass

8. Luftauslass

9. Stromkabel

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt wird, muss es durch
den Hersteller, seinen Kundendienst oder ahnlich qua-
lifizierte Personen ersetzt werden, um eine Gefahrdung
zu vermeiden.

Dieses Gerat darf von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen nur benutzt werden, wenn sie beaufsichti-
gt oder bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder diirfen nicht mit dem Gerat
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spielen. Reinigung und Wartung durfen nicht von Kin-
dern vorgenommen werden - es sei denn, sie sind alter
als 8 Jahre und werden beaufsichtigt.

Halten Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der Rei-
chweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fiir den Betrieb Uber eine externe
Zeitschaltuhr oder ein separates Fernsteuersystem vor-
gesehen.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, wenn
es nicht in Gebrauch ist und bevor Sie es reinigen. Las-
sen Sie es abkuhlen, bevor Sie Teile anbringen, abneh-
men oder reinigen.

Tauchen Sie das Gerat niemals in Wasser oder andere
FlUssigkeiten ein.

Dieses Geratist fur den Einsatzin einer maximalen Hohe
von 2.000 m Gber dem Meeresspiegel vorgesehen.

WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerat ist ausschlief3lich fir den hauslichen Gebrauch bestimmt, keinesfalls fiir einen gewer-
blichen oder industriellen Einsatz.

Bei unsachgeméafem Gebrauch oder falscher Handhabung des Geréts erlischt die Garantie.

Priifen Sie vor dem Einstecken des Produkts, ob lhre Netzspannung mit der auf dem Produktetikett
angegebenen Spannung Ubereinstimmt.

Stellen Sie das Gerat immer auf eine flache, ebene Oberflache.

Das Stromkabel darf wahrend des Betriebs nicht verwickelt oder um das Produkt gewickelt wer-
den.

Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiiBen ein oder aus. Zie-
hen Sie nicht am Anschlusskabel, um es auszustecken oder es als Griff zu verwenden

WICHTIG. Stellen Sie beim Betrieb dieser Hei3luftfritteuse an allen Seiten mindestens zehn Zenti-
meter Freiraum sicher, um eine ausreichende Luftzirkulation zu ermdglichen.
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Stellen Sie lhre HeiBluftfritteuse NICHT unter Schrinke, Jalousien oder Vorhdnge. Uberhitzungs-
und Brandgefahr.

Bedecken Sie keinen Teil der Fritteuse mit einem Tuch oder Ahnlichem, da dies zu Uberhitzung
fuhrt. Feuergefahr.

Dieses Gerit ist eine HEISSLUFTFRITTEUSE. Es benétigt sehr wenig Ol zum Kochen. Befiillen Sie
den Topf nicht mit Ol oder Fett, da dies eine Brandgefahr birgt.

Verwenden Sie fiir diese Hei3luftfritteuse nur das vom Hersteller empfohlene Zubehor.

Tragen Sie immer schiitzende, isolierte Ofenhandschuhe, wenn Sie etwas in die hei3e HeiBluftfrit-
teuse einlegen oder aus ihr entnehmen.

Verwenden Sie das Gerat auf einer ebenen, stabilen und hitzebestandigen Oberflache. Wenn Sie
die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann etwas Geruch oder eine gewisse Rauchentwicklung
auftreten. Dies ist normal und nur auf das Verbrennen von Herstellungsriickstanden zuriickzu-
fuhren.

Legen Sie die zu frittierenden Speisen immer in den Korb, damit sie nicht mit den Heizelementen
in Berihrung kommen.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschddigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich
an einen offiziellen technischen Kundendienst. Um eine Gefdhrdung zu vermeiden, darf das Gerat
nicht geéffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen Kunden-
dienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe am Gerdt vornehmen.

B&B TRENDS SL. tibernimmt keine Haftung fiir Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden,
die durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

VOR DEM ERSTEN EINSATZ

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien und Aufkleber von der Innen- und AuBenseite der
HeiBluftfritteuse. Wischen Sie die Au3enseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch
ab.

WARNUNG: Tauchen Sie die HeiB3luftfritteuse oder ihren Stecker niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

2. Ziehen Sie den Korb an seinem Griff aus der Hei8luftfritteuse heraus. Nehmen Sie die Schale am
Griff in ihrer Mitte heraus. Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite des Korbs und der Schale mit
einem Schwamm und warmem Seifenwasser. Korb und Schale knnen oben im oberen Fach des
Geschirrsplilers gewaschen werden.

3. WARNUNG: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.
4.Trocknen Sie alles griindlich ab.

BEDIENUNG

1. Stecken Sie das Stromkabel in eine geerdete Wandsteckdose.

2. Nehmen Sie die Pfanne vorsichtig aus der HeiBluftfritteuse heraus

3. Geben Sie die Speisen in die Pfanne,

Vorsicht: Verwenden Sie die Pfanne niemals ohne das eingebaute Backblech.
4. Lassen Sie die Pfanne zuriick in die Hei3luftfritteuse gleiten.
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Vorsicht: Beriihren Sie die Pfanne oder das Blech nicht wéhrend und einige Zeit nach der Verwen-
dung, da diese sehr heil werden. Halten Sie die Pfanne nur an ihrem Griff.

5. Drehen Sie den Temperaturreglerknopf bis zur erforderlichen Temperatur. Beachten Sie die
mitgelieferte Einstellungsanleitung zur Auswahl der richtigen Temperatur.

6. Legen Sie die erforderliche Vorbereitungszeit fiir die jeweilige Speise fest. Beachten Sie auch
hierbei die Einstellungsanleitung.

7. Um das Gerat einzuschalten, drehen Sie den Timerknopf auf die gewlinschte Zeit.
Erhohen Sie die Zeit um 3 Minuten, sofern das Gerét kalt ist.

Betriebshinweise

- Das Heizlicht ist so lange eingeschaltet, bis die erforderliche Temperatur erreicht wurde.

- Wahrend des HeiBluftfrittiervorgangs schaltet sich das Heizlicht sporadisch ein und aus. Dies
zeigt an, dass das Heizelement ein- und ausgeschaltet wird, um die eingestellte Temperatur aufre-
chtzuerhalten.

- Uberschiissiges Ol aus den Speisen wird am Boden der Pfanne gesammelt.

8. Beieinigen Speisen ist es erforderlich, diese nach der Halfte der Zubereitungszeit zu schiitteln.
Um die Speise durchzuschiitteln, ziehen Sie die Pfanne am Griff aus dem Gerat heraus und - ohne
das Blech aus der Pfanne zu entfernen - schiitteln Sie den Inhalt, indem Sie den Griff verwenden.
AbschlieBend lassen Sie die Pfanne zurlick in die HeiBluftfritteuse gleiten.

9. Das Ertonen des Alarms bedeutet, dass die eingestellte Zeit abgelaufen ist. Ziehen Sie Pfanne
aus dem Gerat heraus und stellen Sie sie auf einer hitzebestandigen Oberflache ab.

Hinweis: Sie kdnnen das Gerat auch manuell abschalten. Um dies zu tun, drehen Sie den Tempe-
raturreglerknopf auf 0.

10. Uberpriifen Sie, ob die Speise fertig gekocht ist. Sollte die Speise noch nicht fertig sein, lassen
Sie die Pfanne einfach in das Gerat zuriickgleiten und stellen Sie den Timer auf ein paar Extraminu-
ten ein. Die Pfanne und die Speisen werden nach dem HeiBluftfrittieren heil sein. In Abhdngigkeit
von der in der HeiBluftfritteuse befindlichen Art der Speise kann Dampf aus der Pfanne entwei-
chen.

Tipp: Verwenden Sie eine Zange, einen Servierléffel oder Ahnliches zur Entnahme briichiger oder
grof3en Speisemengen.

11. Nach dem Kochen von Speisen miissen Sie nicht mit der weiteren Verwendung der Heif3luftfri-
tteuse warten. Es kann sein, dass sich nach einigen Verwendungen oder bestimmten Speisearten
eine libermiBige Menge an Ol oder Riickstanden in der Pfanne bildet, welche Sie vor dem na-
chsten Frittiervorgang maoglicherweise entfernen mochten. In solch einem Fall warten Sie bis das
Gerédt abgekihlt ist und befolgen Sie die korrekten, in dem Abschnitt ,Reinigung” dargestellten
Schritte.

ZUBEREITUNGSTIPPS

- Fast alle traditionell im Backofen zubereiteten Speisen kdnnen auch mit hei3er Luft frittiert wer-
den

« Lebensmittel garen am besten und gleichmaBigsten, wenn sie dhnlich gro8 und dick sind
« Kleinere Lebensmittelstlicke bendtigen weniger Garzeit als gréBere

« Fir beste Ergebnisse in kiirzester Zeit frittieren Sie Ihre Lebensmittel in kleinen Mengen. Vermei-
den Sie nach Mdglichkeit, sie zu stapeln oder zu schichten
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« Die meisten vorverpackten Lebensmittel miissen vor dem HeiBluftfrittieren nicht in Ol ges-
chwenkt werden. Die meisten enthalten bereits Ol und andere Zutaten, die eine gute Brdunung
und Knusprigkeit ermdglichen

- Tiefgekiihlte Happchen und Vorspeisen lassen sich sehr gut mit Heif3luft frittieren. Die besten
Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie sie in einer einzigen Schicht auf der Schale anordnen

« Wenn Sie Speisen schichten, schitteln Sie den Korb oder wenden Sie seinen Inhalt nach halber
Zeit, um ein gleichméBiges Frittieren zu fordern

« Schwenken Sie Lebensmittel, die Sie frisch zubereiten, wie z. B. Pommes frites oder anderes
Gemiise, mit einer kleinen Menge O, damit sie knusprig braun werden

« Tupfen Sie frisches Gemiise vollstandig trocken, bevor Sie es in Ol schwenken und mit Luft frittie-
ren, um maximale Knusprigkeit zu erzielen

- HeiBluftfritteusen eignen sich hervorragend zum Aufwdrmen, auch von Pizza. Stellen Sie zum
Aufwdrmen Ihrer Speisen die Temperatur auf 150 °C und die Zeit auf 10 Minuten ein

ALLGEMEINE KOCHREZEPTE

Mindest-/ Temperatur Zusatzinfor-
Speisen Maximalmen- Zeit (min) ': Schiitteln )
(°C) mationen
ge(g)
Kartoffeln und Fritten
Dicke gefrore- 100-200 12-16 200 Schiitteln
ne Fritten
Diinne gefrore- 100-200 10-20 200 Schiitteln
ne Fritten
Fligen Sie
Selbstgemach 100-150 18-25 180 Schiitteln | einen 1 Léffel
te Fritten s
Ol hinzu
Kartoffelgratin 200 18-22 180
Fleisch und Gefliigel
Steak 100-150 8-12 180
Schweinekote- 100-150 10-14 180
letts
Hamburger 100-150 7-14 180
Wirstchen im
Schlafrock 100-150 13-15 200
Gefliigelschle- 100-150 18-22 180
gel
Hahnchenbrust 100-150 10-15 180
Snacks
Frihlingsrollen | 100-150 8-10 200 Schiitteln Ofenfertige
Verwendung
Tiefgefrorene .
frittierte Hahn- 100-150 6-10 200 Schiitteln Ofenfertige
. Verwendung
chenstlickchen
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Tiefgefrorene Ofenfertige
Fischstdbchen 100-150 6-10 200 Verwendung
Gefilltes 100-150 10 160
Gemdiise
Garnelen 100-150 15 160

Die empfohlenen Temperaturen und Zeiten beziehen sich auf die genannten Mengen und Gewi-
chte. Wenn Sie kleinere Mengen oder weniger Gewicht garen, priifen Sie das Ergebnis friher als
empfohlen, da die Speisen wahrscheinlich schneller fertig sein werden.

Hinweis: Diese Tabelle ist nur ein Leitfaden und stellt keine exakten Vorgaben dar.

Hinweis: Seien Sie beim Umgang mit heilen Lebensmitteln im Frittierkorb dufRerst vorsichtig. Bei
der Zubereitung von fettigen Speisen tropft iberschiissiges Ol in den Korb. Entleeren Sie den Korb
nach jedem Gebrauch.

ANLEITUNG ZUR FEHLERBEHEBUNG

Mégliche Ursache

Problem Losung

Sollte das Gerat nach wiederhol-

Bei der ersten Inbetriebnahme tem Gebrauch immer noch die-

Das ist bei der ersten Inbetriebna-

verstromt der Motor einen etwas
unangenehmen Geruch.

hme eines neuen Motors normal.

sen Geruch abgeben, wenden Sie
sich bitte an den Kundendienst.

Die Zutaten werden unglei-

Bei bestimmten Speisen ist ein
Durchschitteln nach der Halfte

Siehe Kochanleitung fiir weitere
Informationen

chmatig frittiert. der Zubereitungszeit erforderlich

Sie haben Speisen verwendet,
die flr die Zubereitung in einer
herkdmmlichen Fritteuse vor-
gesehen sind

Bestreichen Sie die Snacks mit
etwas Ol, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erhalten.

Frittierte Snacks sind nach dem
Frittieren nicht knusprig.

Die Pfanne kann nicht ordnungs-
gemal in das Gerat eingefuihrt
werden

Befiillen Sie den Korb nicht tiber

Der Korb ist zu voll die Markierung,MAX" hinaus

REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass die Heifluftfritteuse vor der Reinigung ausgesteckt und abgekiihlt ist

«  Sobald Gerat und Korb abgekihlt sind, nehmen Sie den Korb heraus (falls er nicht bereits en-
tfernt wurde). Ziehen Sie den Korb am Griff heraus. Reinigen Sie die Innen- und Auenseite des
Korbs und der Schale mit einem Schwamm und warmem Seifenwasser.

Warnung: Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Schwamme.

+  Korb und Schale kénnen oben im oberen Fach des Geschirrspiilers gewaschen werden.
« Wischen Sie die AuBenseite vorsichtig mit einem feuchten Stoff- oder Papiertuch ab.

« Tauchen Sie die Fritteuse niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten ein

« Trocknen Sie alle Teile griindlich ab, bevor Sie sie wegstellen.

« Lagern Sie die HeiBluftfritteuse an einem kihlen, trockenen Ort
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GERATEENTSORGUNG
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Dieses Gerét entspricht der europdischen Richtlinie 2012/19/EU Uber elektrische und
elektronische Geréte, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment),
die den in der Europdischen Union geltenden Rechtsrahmen fiir die Entsorgung und
Wiederverwendung von Elektro- und Elektronik-Altgeraten bildet. Werfen Sie dieses
Produkt nicht in die Milltonne, sondern geben Sie es bei der nachstgelegenen Sam-
melstelle fuir Elektro- und Elektronikschrott ab.



BbJITAPCKWN

BJTATOOAPVM BW, YE N3BPAXTE UFESA, HAOABAME CE TO3/ NMPOAYKT OA BU E
MONE3EH N YOOBEH 3A PABOTA.

NMPEAYNPEXAEHUE

MOJA, MPOYETETE BHUMATEJTHO MHCTPYKUMWTE 3A YIMOTPEBA, NMPEAOV OA V3MON3BATE
MNPOAYKTA. CbXPAHETE TE3W/1 HA BE3OMNMACHO MECTO 3A BbJELLA PEOEPEHLIAA.

OMNMMUCAHUE

1. PbKoxBaTKka

2. KoHTelHep

3.TaBa

4. KoHTpon Ha TemnepatypaTta
5. NHpukaTtop

6. Tanmep

7. BxopAw, Bb3ayXonposog,

8. M3xopAw Bb3ayxonposog,
9. 3axpaHBaLy Kaben

WHCTPYKLUWWU 3A BE3OMNMACHOCT

AKo 3axpaHBalUMAT Kaben e noBpepeH, Tol TpAbBa aa
6bAe 3aMeHeH OT NPON3BOAUTENSA, HETOBUSA CEPBM3EH
npeacTaBUTeN UK nuua ¢ nogo6bHa keanudukaums, 3a
na ce n3berHe onacHoCT.

To3nm ypen moxe fa ce n3non3ea oOT deua Ha 1 Hag 8
roguHM 1 OT N1ua C HaManeHn GU3nNYeCKu, CEH30PHM
AN YMCTBEHN CNOCOOHOCTM MAK C INNCA Ha ONUT U
3HAHMWA, aKO UM e OCUTYPEH HAA30p UKW NHCTPYKLUUN
OTHOCHO K3MON3BaHETO Ha ypepa no 6e3onaceH
HauYMH 1 aKo pa3dbumpaTt CBbpP3aHUTE C TOBA ONACHOCTW.
He no3sonABante Ha deua fAa cu urpaaAt C ypepga.
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MouncTBaHeTo W nopgApbXKKata He TpAbGBa pa ce
N3BbPLUBAT OT fieLla, OCBEH ako He ca HaA 8 roguHN 1 ca
noA Haasop.

[Ma3eTe ypena n HeroBmaA Kaben n3BbH focera Ha geua,
HeHaBbpLNAN 8 TOAUHMN.

Ypeaoute He ca npeaBuieHn Aa PaboTAT C BbHLUEH
TalMep NN CaMOCTOATESIHA CUCTEMA 3a ANCTAHLMOHEH
KOHTPOI.

N3kntoueTe ypena, Korato He ce noj3ea U npegn Aa
ro nouncrtute. OctaBeTte ro Ada ce oXnagn npean Aa ro
CITIO6I/ITe, pa3rno6|/|Te N NOYNCTUTE.

He notanAanTe ypeaa BbB BOAA WK gpyra TeYHOCT.

To3n ypen e npepgHasHayeH 3a M3MNoJsi3BaHe Ha
MaKCMManHa HagmMmopcKka BucoumHa oT 2000 m Hag
MOPCKOTO paBHULLE.

BAXXHU NPEAYNPEXAEHNA

YpeAbT e npeAHasHauyeH camo 3a AOMALLHO MOf3BaHe 1 B HUKaKbB Clyyaid He TpAbBa fa ce
13MoN3Ba B TbProBCKa UM MPOMULLNIEHa Cpeaa.

Bcaka HenpaBunHa ynotpeba unv HenpaswuiHO 6opaBeHe C ypefa Lie Hanpasy rapaHumATa My
HeBanugHa.

Mpeau aa BKAOUMTE ypeaa, NpoBepeTe Aani MPeXXOBOTO HarnpeXKeHue e CbLLOTO KaTo MOCOYEHOTO
Ha eTMKeTa Ha ypepa.

MocTaBeTe ypefa Ha paBHa, rMagKka NoBbPXHOCT

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MpeXKaTa He TpsAbBa Aa ce 3aniuTa Uav yBrBa OKONo ypeaa no Bpeme
Ha ynoTpe6a.

He n3non3BaiiTe yCTPOMCTBOTO 1 He rO BKJIIOYBAMTE 1 U3KITIOYBANTe OT 3axpaHBalyaTa Mpexa C

MOKpK pbLe n/vnn Kpaka. He ,El'pr'IaVITe 3axXpaHBalmnA Kaben, 3a Aa ro U3KYMTE UM 3a Aa ro
Mn3non3parte KaTto PbKoXBaTKa

BAXHO. Korato pabotute ¢ To3u ypen 3a roTBeHe C ropel} Bb3ayx, OCTaBeTe MOHe AeceT
CaHTVMeTpa CBOOGOAHO NMPOCTPAHCTBO OT BCUYKYM CTPaHM Ha dypHaTa, 3a Aa OCUrypuTe afiekBaTHa
LMpPKynauma Ha Bb3ayxa.
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HE noctaBsaiTe Bawuma ypen 3a rotBeHe ¢ ropeLy Bb3ayx nog wkadose, Wwopwu nnm 3aBecu. Puck ot
nperpsasaHe / noxap.

He nokpuBaiiTe HMKOA YacT Ha ebp dpairbpa C Kbpna nim NofobeH MaTepran, ToBa e AoBeje [0
nperpsasaHe. Puck ot noxap.

Toea e YPE[, 3A FOTBEHE C TOPELL, Bb31YX. 3a roTBeHe ce 1U31CKBAa MHOIO Manko Ma3sHuHa. He
MbJIHETE TeHAXKepaTa C ONMO UM MAa3HMHA, Tbil KaTO TOBA MOXKE [a MPUUYMHM NoXap.

He mn3nonspante HMKaKBU akcecoapu, pasfiNyHK OT Te3u, NpenopbyaHy OT NPOV3BOAUTENA HA
TO31 ypeA 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX.

BrvHarnm HoceTe 3almUTHW, U30NMpPaHN pbKaBuuM 3a ypHa, KOraTto MocTaBATe WM U3BaxaaTte
NPOAYKTN OT ropeLyna ypes 3a rotBeHe C ropeLy Bb3ayx.

Ypenbt TpA6GBa Aa ce U3Mos3Ba Ha paBHa, CTabuHa TOMIOYCTONYMBa MOBBbPXHOCT. Bb3MOXHO e fa
“mMa cnaba MUpr3Ma UM Masko KONMYeCTBO AVIM MbPBUAT MbT, KOraTo M3non3BaTe BalluA ypes 3a
rOTBEHE C ropely Bb3ayx, ToBa € HOpMasnHo, Tbil KaTo NPON3BOACTBEHUTE OCTAaTbLM U3rapAT.
BrvHarum noctaBaiTe CbCTaBKUTE 33 MbpXKeHe B KOLWHULATA, 33 Aa MPefoTBpaTMTE KOHTAKT C
HarpeBaTe/IH/TE efIeMeHTN.

M3knioueTe ypera He3abaBHO OT efleKTpUYeCKaTa Mpexa B Cllyyall Ha NnoBpefa U ce CBbpXKeTe
c obduumanHa cnyxba 3a TexHUYecka NoaapbXKKa. 3a fa NpefoTBPaTATE PUCK OT OMACHOCT, He
oTBapaAnTe ypega. Camo KBanuduUUpaH TEXHWYECKM MnepcoHan oT oduumanHata ciyxba 3a
TEXHMYeCKa MOALPDBXKKA 3a CbOTBETHaTa TbProBCKa Mapka MOXe Aa U3BbPLUBA PEMOHT WK
npoweaypwu No yCTPONCTBOTO.

B&B TRENDS SL. He HOC OTFOBOPHOCT 3a WeTW, MPUYMHEHN OT XOPa, XXMBOTHU UK NpeaMeTn
npv Hecna3BaHeTo Ha Te3u NpeaynpexaeHns.

NPEAU NMDPBOHAYAJIHATA YINOTPEBA

1. OTCTpaHeTe BCUYKM OMAKOBBYHM MaTepMany 1 CTUKEPU OT BbTPELLHATa 1 BbHLUHATa CTPaHa Ha
ypega 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx. BH/MaTenHo n3bbplueTe BbHLIHATA YacT € BAaXKHa Kbpna v
KyXHEeHCKa XxapTus.

MNPEOYNPEXKAEHWE: Hnkora He noTanAinTe ypefa 3a rotTBeHe C ropeLy Bb34yx BbB Bofa Uav Apyru
TEYHOCTWU.

2. Ms,qbpname PbKOXBaTKaTa Ha KOWHMLATa, 3a Aa N3BaguTe KOWHMLUaTa OT ypeaa 3a roTBeHe C
ropeu Bb3ayx. M3non3Bante PbKOXBaTKaTa Ha TaBM4YKaTa 3a Nne4vyeHe B LEHTbPa Ha TaBNYKaTa, 3a
na aunseagute. anonsganTe roba v Tonna canyHeHa BOAa, 3a Aa UsMmueTe BbTpellHaTa N BbHLWHATa
CTpaHa Ha KowWHuUaTa U TaBn4YKaTta. KowHuuaTta 1 TaBuYKaTa ca NOAXOAALM 33 MUEHE Ha FOPHOTO
HVBO B CbAOMMANMHA MallnHa.

3. MPEOYNPEXAEHWME: He n3nonseaite abpa3mBHM NOYMCTBALLMN NpenapaTh UM fOMaKNHCKa Te.
4. MMopcyweTe wWwaTtenHo.

KAK OA U3MNOJI3BATE

1. locTtaBeTe wencena Ha 3aXpPaHBaAHETO B 3a3€M€eH CTEHEH KOHTAKT.
2. BHumatenHo VI3£|,'pr'IaIZTe KOHTeVIHepa OT ypefa 3a roteeHe C ropety Bb3ayx

3. TlocTaBeTe CbCTaBKMTE B KOHTENHEPA,
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BHuMaHue: Hukora He n3nonsaite KoHTellHepa 6e3 nocTaBeHa TaBa 3a neyeHe.
4. Tnb3HeTe KOHTelHepa 06paTHO B ypeAa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3ayX.

BHuMaHMe: He [OKOCBaNTe KOHTEHEpa WM TaBaTa 3a MeyeHe Mo Bpeme v M3BECTHO Bpeme creq,
ynotpeb6a, Tbi1 KaTo Te ce HarpsABaT MHOIO. [lpbKTe KOHTEMHEPa CamMo 33 PbKOXBaTKaTa.

5. 3aB'prETe KOMYeTO 3a KOHTPOJT Ha TeMnepaTtypaTta A0 HEO6XOFI,I/IMaTa Temnepartypa. BuxTe
HaJINYHOTO PBKOBOACTBO 3a HaCTpOIZKa, 3a fa onpefennTte npaBunHaTa TeMmnepartypa.

6. Onpep,eneTe Heo6Xo0ANMOTO Bpeme 3a npuroteAHe Ha CbCTaBKaTa. OTHOBO, BWXTe
PBbKOBOACTBOTO 3a HaCTpOVIKa.

7. 3apa BKAuMTe ypeaa, 3aBbpTeTe KOMYeTo Ha TariMepa [0 »KenaHoTo Bpeme.
[Job6aBeTe 3 MVHYTV KbM BPEMETO, KOraTo ypebT € CTYAEeH.

benexxku 3a ekcnnoaTtauus

- CBeTnmHaTa 3a HarpsBaHe CBETBa, JOKaTO Ce AOCTUrHe HeobxoarMaTa TemnepaTypa.

- o Bpeme Ha npoueca Ha nbpxeHe C ropew, Bb3Ayx, CBET/IMHATA 3a HarpABaHe CBeTUN U
n3racea nepnognyHo. ToBa nNokasBga, ye HarpeBaTeNIHUAT eIeMeHT Ce BKJTI0YBa U U3KJTIOYBA, 3a Aa
noaabvprKa 3afafeHaTta TeMmnepartypa.

- M3nMwHOTO 01M0 OT CbCTaBKUTe ce C'b6|/|pa Ha AbHOTO Ha KOHTeVIHepa.

8. HAKom cbCTaBKM M3UCKBAT pasknaljaHe No cpefata Ha BpPemeTo 3a npurotBAHe. 3a fa
pa3knaTuTe CbCTaBKUTE, M3 bpraliTe KOHTEHepa OT ypeaa 3a pbKoxBaTKaTa 1 6e3 Aa n3Baxziaare
TaBaTa 3a MeyeHe OT KOHTelHepa pa3KknaTteTe CbAbpXKaHMETO C MOMOLUTa Ha pbKOXBaTKaTa.
Hakpas, nnb3HeTe KOHTelHepa 06paTHO B ype[la 3a rOTBEHE C ropeLl Bb3AyX, 3a [1a MPOAbIKATE.
9. Korato uyete 3BbHeLa, 3ajafleHOTO BpeMe e U3Tekso. VM3BajeTe KOHTeHepa OT ypeda U ro
nocTaBeTe BbpXy TOMI0YCTONYMBA NOBBPXHOCT.

3abenexka: MoxeTe Cblyo TaKa fa U3K/ouMTe ypefa pbyHo. 3a Ja HanpaBuTe TOBa, 3aBbpTeTe
KOMYeTo 3a KOHTPOJI Ha TeMnepatypata Ha 0.

10. MNpoBepeTe gann CbCTaBKMTE Ca FOTOBU, akO CbCTaBKUTE OLLe He Ca FOTOBU, MPOCTO NAb3HeTe
KOHTeliHepa obpaTHO B ypefa 1 HacTpoiTe TaiMepa Ha HAKOJIKO AOMbAHUTENHN MUHYTU. Cnep
MbpXKeHe C ropeLy Bb3AyX KOHTENHepBbT 1 CbCTaBKuUTe We 6baaT ropewwy. B 3aBncMmocT ot Braa
Ha CbCTaBKMTe B ypeAa 3a rOTBEHe C ropeLy Bb3ayX, MOXe fa U3nn3a napa oT KOHTenHepa.

CoBeT: M3non3Bante WUMNKKW, NbXMUA 3@ CcepBMpaHe uaM nodobHKW, 3a Aa MoAMNOMOrHeTe
OTCTPAHABAHETO Ha KPEXKN U roneMn KonmyecTBa CbCTaBKMy.

11. He e Hy>kHO ga yakarTe, 3a Ja 13Mnon3BaTe OTHOBO ypefa 3a roTBeHe C ropely Bb3gyx BegHara
cnef NpUroTBAHETO Ha Habop OT CbCTaBKW. MoXe [a MMa NPEeKOMepPHO KONMYECTBO ONINO U
OCTaTbLM B KOHTEHEPa cfief HAKOMKO LMKbI1a Ha FOTBEHE UK onpefeNieHn BULOBE XpaHu, KOUTO
MOXKe [a 1cKaTe a NpemMaxHeTe, Npeau Aa NPOoAbIIKMTE fa NbpxuTe. B TakbB cnyyai nsvakamTe
ypeabT Aa ce oxnagun v ciedsanite NnpasuHaTa Npoueaypa, onvcaHa B pasgen llouncreane”.

CbBETU 3ATOTBEHE

« MouTn BCAKa XpPaHa, KOATO TpagnUMOHHO Ce NPpUroTeA BbB d)ypHaTa, MOXe fia 6bae Nbp>KeHa B
ypena 3a rotBeHe C ropel Bb3ayx.

« XpaHuTe ce roTBAT Haii-gobpe U Hail-paBHOMEPHO, KOraTo ca MoYTU efHaKBW Mo pasmMep u
nebenunHa.

« [lo-mankute nopunn XpaHa N3MCKBAT NO-MaJlkO BpeMe 3a roTBeHE, OTKOJIKOTO Mo-rojiemuTe.

+ 3a Han-gobpu pe3ynTaT 3a Hal-KpaTbK Mepuof OT Bpeme, MPUroTBeTe XpaHaTa B ypepa
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3a roTBeHe C ropeLy Bb3fyX Ha Manku nopuuu. M3barsaiiTe nogpexgaHeTo Ha MiacToBe wu
HacN0ABaHEeTO, KOraTo € Bb3MOXHO.
- [oBeyeTo npefBapuUTENHO OMakoBaHU XpaHW He TpAbGBa fa ce MOTanAT B MasHUHA npeau

NpuroTBAHE B YpeAa 3a roTBeHe C ropely Bb3gyx. [loBeueTo Beye CbAbpKaT MasHUHA U APy
CbCTaBKM, KOMTO NofobOpPABaT NOKadeHABAHETO M XPYNKaBOCTTa

+ 3ampa3zeHunTe NpefAcT!a U OPAbOBPU Ce MbPXKaT B ypeda 3a roTBeHe C ropely Bb34yX MHOMO
nobpe. 3a Hall-gobpu pe3ynTaTi rm NogpeaeTe Bbpxy TaBaTa B €4NH CION.

« AKO HacnosaBare XpaHu, He 3a6paBﬂv7|Te [a pa3sKknaTtuTe KoWwHKMUaTa No cpefata Ha nogpexxgaHeTo
(nnwn ga O6'prETe xpaHaTa), 3a fla oCcUrypumuTe paBHOMEPHOTO roTBEHE.

- MocTaBAlTe XpaHuW, KOUTO NPUTrOTBATE OT HyNaTa, KaTo MbPXKeHN KapTodu UV APYry 3eneHuyLuu,
C MaJIKo KOJIMYeCTBO Ma3HUHa, 3a la ocurypute nokadeHapaHe 1 XpynKaBoCT.
- KoraTo mbpuTe npecHn 3efeHYyLM B ypera 3a roTBeHe C ropeLy Bb3yx, He 3abpasaAiiTe fa rv
M3CyLIMTEe HaMbHO Ype3 MOoTynBaHe, NpPeaun Aa rv nocTaBuTe B MasHWHA U Ja T U3NbPXKUTE B
ypepa 3a roTBeHe C ropely Bb3ayx, 33 fja OCUrypuTe MakcMMasiHa XpyrnKaBoCT.
« YpenuTe 3a roTBeHe C ropely Bb3flyx ca UyeCHI 3a NOArpPABaHe Ha XpaHa, BKIIIOUUTENHO N1ua. 3a
[a nogrpeete xpaHaTa cu, 3afianite Temnepartypata Ha 150°C 3a go 10 MUHyTW.

OCHOBHU TOTBAPCKW PELIEMNTA

MuH.-maKc.
Temnepartypa [fonbnHnTtenHa
CbcTaBKM KONnN4ecTBo Bpeme (MuH.) PasknauwiaHe
(°C) nudopmaums
(rp.)
KapTtodu 1 nbpxeHun kaptodu
Leb6enn
peseHun
3amMpaseHn 100-200 12-16 200 PasknauwaHe
MbpPXKeHN
KapTodu
TbHKU pe3eHn
3ampasetin 100-200 10-20 200 PasknatuaHe
MbPXKEeHU
KapTodu
[omatiHn ,
MbpPXKeHN 100-150 18-25 180 PasknaiiaHe Aobasere 72
nbXKKLa 0nmno
KapTodu
Kaproden 200 18-22 180
orpeTeH
Meco n nTnye meco
Mbpxona 100-150 8-12 180
CouHckn 100-150 10-14 180
KbcyeTa
Xambyprep 100-150 7-14 180
KpeHsupLuika 100-150 13-15 200
ByTtueta 100-150 18-22 180
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funewky 100-150 10-15 180
rbpan
Jlekn 3aKycKm
fponetHm 100-150 8-10 200 PasknawaHe | lMNMonyrotosu xpaHu
pynua
3ampa3seHu
nuneLKm 100-150 6-10 200 PasknawaHe | lMNMonyroToBu xpaHu
Xankm
3ampaseHun
prbeHn 100-150 6-10 200 MonyroTosu xpaHun
npbunLm
ontenn 100-150 10 160
3eneHyyumn
Ckapuan 100-150 15 160

MpenopbuaHnTe MO-JOMY TEMMEpaTypu 1 BpemeHa ce 6a3vpat Ha 13bpoeHuTe npernopbyaHm
KonmyecTBa 1 Terna. AKo 13non3eaTe Nno-mManko KOM4YecTBO WK Terso, NpoBepeTe XxpaHaTa no-
paHO OT NPENOPBYAHOTO BPEME, 3aLLOTO BEPOATHO LLE Ce FOTBY No-6bP30.

3a6enexka: Tasu Ta6n|/|ua € CaMO PBbKOBOACTBO 1N HE CbAbP>Ka TOYHU pelenTun.

3abenexka: bbaete 13KNOUMTENHO BHMMATENHW, JOKATO HopaBuMTe C ropeLla XpaHa B KOLHMLaTa
Ha ypepa 3a rotBeHe C ropely Bb3fyX. M3nuwHata mMasHMHA LWe Kane B KOLHMLUATa, Korato
NpUroTBATEe Ma3HW XpaHu. M3anpassaiite KolWHMLaTa cief BcAKa ynotpeba.

PHbKOBOACTBO 3A OTCTPAHABAHE HA
HEU3MNPABHOCTIU

Mpo6nem

Bb3morkHa npuunHa

PeweHne

Mpu MbpBoOHauanHa ynotpeba
Ha NPoAyKTa, MOTOPBT OTAENA
HenpuaTHa MMpr3ma

ToBa e HOpManHo 3a
MbPBOHAYAIHOTO U3MOJI3BaHe Ha
HOB MOTOP

AKO NPOJYKTBT BCe OlLe OTAeNs
Tasy MAPU3MA Crief] MHOTOKpPaTHa
ynotpe6a, Monsa CBbpKeTe ce
C UeHTbpa 3a 06Cy»KBaHe Ha
KIIMEHTM

CbCTaBKUTE Ca HEPaBHOMEPHO
CroTBeHn

HAkown xpaHu ce HYXOaAT OT
pa3KknawaHe No cpefata Ha
BPEMETO 3a roteeHe

BwkTe pbKOBOACTBOTO 3a
roTBeHE 3a noseye VIHd)OpMaLlVIH

JleknTe 3aKycKU He ca XpyrnKasy,
KoraTto n3nAsat ypeja 3a roteeHe
C ropeLy Bb3ayx

M3non3Banu cTe xpaHa, KOATO

Tpa6Ba aa 6bae NpuroTseHa B

TPaguuUMoHeH GPUTIOPHUK 3a
ObNOOKO MbpPKeHe

Jleko Hamax<eTe C 0NINO NneknTe
3aKyCKM, 3a fla CTaHar no-
XPYrKaBw.

KoHTeHepbT He MoXe fa ce
Nb3He NPaBUIHO 06paTHO B
ypeda

KowHnuaTta e npenb/iHeHa

He nbnHeTe KowHMLaTa Hag
MaKCUManHOTO HNBO
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MOYNCTBAHE U NMNOAAPDKKA

+  YBepeTe Ce, Ue ypelbT 3a rOTBEHE C ropeLy Bb3AyX € U3KJ/IoUeH OT KOHTaKTa 1 OXJIafieH npeau
NnoYmncTBaHe.

« Cnep KaTo ype[bT 3a roTBEHe C ropeLl Bb3yX 1 KOLWHMLATa ce OXafAT, U3BajeTe KOoLHMLaTa
OT ypefa (ako Beye He e oTcTpaHeHa). M3non3eante pbkoxBaTka Ha TaBaTa, 3a Aa OTCTpaHuTe
TaBaTa. Mianon3gaiTe rbb6a v Tonna canyHeHa BoAa, 3a Aa M3MMeTe BbTpeLlHaTa U BbHLUIHaTa CTpaHa
Ha KOLWWHMLaTa 1 TaBMYKaTa.

MpenynpexaeHne: He n3non3ssaiite abpasnBHY NOYMCTBALLM NPenapaTn U AoMakUHCKa Tel.
«  KolwWwHunuaTa 1 TaBUYKaTa ca NOAXoAAWM 32 MUEHe Ha TOPHOTO HUBO B CbAOMUSAIHA MaLLUHA.
+  BHuMaTenHo nsbbpLieTe BbHLIHATA YACT C BIaXKHa Kbpra WU KyXHEHCKa XapTusi.

+  Hukora He noTanaiTe ypeaa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3fyX BbB BOZa Un ipyra TeYHOCT.

« [opcylweTe WaTtenHO BCUYKU YaCTV NPeAN CbXpaHeHue.

«  CbxpaHsBaliTe ypefa 3a roTBeHe C ropeLy Bb3fyX Ha XJIajHO 1 CYXO MACTO.

MU3XBDPNIAHE HA NMPOAYKTA

To3un npopyKT e B cboTtBeTCTBYE C inpekTnsa 2012/19/EC Ha EBponeiickna napnameHT
OTHOCHO eNeKTPUYECKNTE 1 eNIeKTPOHHM YCTPOWCTBA, n3BecTHa Kato OEEO (otnagbum
OT eNeKTPUYEeCKO U eNeKTPOHHO obopyaBaHe), KOATO OCUrypsABa MpaBHaTa pamKa,
npunoxvma B EBponeiickna Cbio3 3a M3XBbPIIAHE 1 NOBTOPHA ynoTpeba Ha OTNagbyHm

B ©/'eKTPOHHU 1 eNleKTPUYeCKM YCTPOoCTBa. He n3xsbpnaiTe To31 NpoayKT ¢ 6utoBaTa
CMeT, BMECTO TOBa ro oTHeceTe A0 Hai-6/IM3K1A JO foMa BU LIEHTBP 3a CbbupaHe Ha
€eKTPNYECKN 1 eNIeKTPOHHMN OTMaAbLU.
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INFORME DE GARANTIA

B&BTRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esta destinado, du-
rante un periodo de dos afos. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendra
derecho a la reparacion o sustitucién del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponi-
ble, a menos que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso,
puede optar por una reduccion en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar
directamente con el vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio, siempre
que el producto se haya utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos
casos y no haya sido falsificado por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no
cubre ninguna parte sujeta a desgaste y friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como
consumidor de acuerdo con las disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros
de la Unién Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la repa-
racion del producto. Toda falsificacién del producto por parte de cualquier persona no autoriza-
da por B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anulara los derechos de garantia. Debe rellenar
completamente la garantia y entregarla, junto con el comprobante de compra o de entrega, para
poder ejercer efectivamente los derechos de garantia.

Debe guardar esta garantia, asi como la factura de compra, recibo o comprobante de entrega, para
facilitar el ejercicio de sus derechos. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio
espaiol, envie su solicitud al punto de venta donde adquirié el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido
durante um periodo de dois anos. Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia,
os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparagao
seja impossivel, a ndo ser que uma dessas op¢des seja impossivel de cumprir ou for despropor-
cionada. Neste caso, podera optar por uma reducdo no preco ou um cancelamento da venda,
qualquer uma das opg¢des devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também
cobre a substituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto tenha sido usado em conformi-
dade com as recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre que nao tenha
sido manipulado por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel
a quaisquer pecas sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consu-
midor em conformidade com as disposicdes constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-
-Membro da Unido Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o
produto. Qualquer manipulagdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B
TRENDS, SL., ou uma utilizacdo indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e
sem efeito. Esta garantia deve ser preenchida integralmente e entregue junta com o taldo de com-
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pra ou o registo de entrega para o exercicio efetivo dos direitos ao abrigo desta garantia.

Esta garantia deve ser guardada pelo utilizador, bem como a fatura, taldo de compra ou guia de
entrega para facilitar o exercicio destes direitos. Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do
servico pos-venda fora do territério espanhol, solicite informacdes junto ao ponto de venda em
que adquiriu o aparelho.

WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a
period of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled
to repair or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless
one of these options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then
opt for a reduction in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with
the sales vendor. This also covers replacement of spare parts provided that the product has been
used according to the recommendations specified in this manual for both cases, and has not been
tampered with by any third party that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not
cover any parts subject to wear and tear. This warranty does not affect your rights as a consumer in
accordance with the provisions in Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL., or the careless
or improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully
completed and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of
rights under this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, SL. garantit la conformité de ce produit pour I'utilisation pour laquelle il a été congu
pendant une période de deux ans. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs
ont le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable,
a moins que I'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous
pouvez alors opter pour une réduction du prix ou I'annulation de la vente, qui doit étre traitée di-
rectement avec le vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de rechange a condition que
le produit ait été utilisé selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas,
et qu'il n"ait pas été manipulé par toute tierce partie n‘étant pas autorisée par B & BTRENDS, SL. La
garantie ne couvrira pas toute piéce d'usure. Cette garantie n‘affecte pas vos droits de consomma-
teur conformément aux dispositions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de I'Union
européenne.
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UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque nétant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou
I'utilisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. La garantie
doit étre totalement complétée et remise avec le ticket de caisse ou le bon de livraison pour I'exer-
cice effectif des droits en vertu de la présente garantie.

Cette garantie doit étre conservée par I'utilisateur ainsi que la facture, le ticket de caisse ou le bon
de livraison pour faciliter I'exercice de ces droits. Pour un service technique et un service aprés-
vente en dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou
I'article a été acheté.

RAPPORTO DI GARANZIA

B&B TRENDS, SL. assicura la conformita del presente prodotto con l'utilizzo a cui & destinato per
un periodo di due anni. In caso di guasto durante il periodo di validita della presente garanzia, gli
utilizzatori hanno diritto alla riparazione o alla sostituzione gratuita del prodotto se la prima non
é disponibile, a meno che una di queste opzioni si riveli impossibile da portare a termine o spro-
porzionata. In questo caso, & possibile optare per una riduzione di prezzo o per I'annullamento
della vendita, che deve essere effettuato direttamente con il rivenditore. Cio si applica anche alla
sostituzione di parti di ricambio a condizione che il prodotto sia stato utilizzato secondo le racco-
mandazioni specificate in questo manuale in entrambi i casi, € non sia stato manomesso da terze
parti non autorizzate da B&B TRENDS, SL. La garanzia non copre parti soggette a usura. La presente
garanzia non pregiudica i diritti del consumatore in conformita con le disposizioni della Direttiva
1999/44/CE per gli Stati membri dell'Unione Europea.

UTILIZZO DELLA GARANZIA

| clienti possono contattare il servizio di assistenza tecnica autorizzato di B&B TRENDS, SL.
per riparazioni del prodotto. Poiché eventuali manomissioni dello stesso da soggetti non au-
torizzati da B&B TRENDS, SL., o I'utilizzo incauto o improprio dello stesso rendono nulla la pre-
sente garanzia. La presente garanzia deve essere compilata e consegnata insieme alla rice-
vuta o alla bolla di consegna per l'effettivo esercizio dei diritti previsti dalla presente garanzia.
La presente garanzia deve essere conservata dall’utilizzatore insieme alla fattura, alla ricevuta o
alla bolla di consegna per facilitare I'esercizio dei suddetti diritti. Per servizio clienti e di assistenza
tecnica al di fuori del territorio spagnolo, si prega di inviare la richiesta al punto vendita presso cui
e stato acquistato l'articolo.

GARANTIEBERICHT

B&BTRENDS, SL. garantiert, dass dieses Gerat fiir den vorgesehenen Verwendungszweck fiir einen
Zeitraum von Im Falle eines Ausfalls wahrend dieser Garantiezeit hat der Benutzer Anrecht auf
eine kostenlose Reparatur oder andernfalls auf den kostenlosen Ersatz des Geréts, wenn es nicht
repariert werden kann, es sei denn, eine dieser Optionen erweist sich als unméglich oder unve-
rhaltnismaBig. In diesem Fall kdnnen Sie sich dann fir eine Preisminderung oder die Stornierung
des Verkaufs entscheiden. Dies miissen Sie direkt mit dem Verkaufer regeln. Gedeckt ist auch der
Ersatz von Ersatzteilen, vorausgesetzt, das Gerdt wurde gemaf3 den in dieser Anleitung fiir beide
Félle angegebenen Empfehlungen verwendet und nicht von Dritten manipuliert, die nicht von B &
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BTRENDS, SL autorisiert sind. Die Garantie gilt nicht fiir Verschleiteile. Diese Garantie beeintrach-
tigt nicht Ihre Rechte als Verbraucher gemaR den Bestimmungen der Richtlinie 1999/44/EG fir die
Mitgliedsstaaten der Europdischen Union.

INANSPRUCHNAHME DER GARANTIE

Der Kunde muss sich fir die Reparatur des Gerdts an einen autorisierten technischen Service von
B&BTRENDS, SL. wenden. Jegliche Manipulation durch nicht von B&B TRENDS, SL. autorisierte Per-
sonen oder unvorsichtige oder unsachgemaf3e Verwendung des Gerats flihrt zum Erléschen dieser
Garantie. Der Garantieschein muss vollstandig ausgefiillt und zusammen mit der Quittung oder
dem Lieferschein eingereicht werden, damit die Garantie in Anspruch genommen werden kann.
Der Benutzer sollte diese Garantie sowie die Rechnung, Quittung oder den Lieferschein aufbewah-
ren, um die Austibung dieser Rechte zu ermdglichen. Fiir technischen Service und Kundendienst
aullerhalb des spanischen Hoheitsgebiets richten Sie Ihre Anfrage bitte an die Verkaufsstelle, bei
der Sie das Gerat gekauft haben.

CbOBLUIEHUE 3A TAPAHUMOHHOTO OBCJTYKBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHT/pa CbOTBETCTBMETO HA TO3UM MPOAYKT 3a ynoTpebaTta, 3a KOATO e
npeaHasHayeH, 3a CPOK OT [Be roguHu. B cnyyain Ha noBpeaa No Bpeme Ha rapaHUMOHHUA My
CPOK, NOTpebuTennTe UMaT NPaBo fa PEMOHTMPAT UM 6e3NnaTHO fa 3aMeHAT NPOAYKTa, ako He
€ HEBb3MOXKHO [1a Ce€ PEMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaXe, Ye efjMH OT T3 BapnaHTN He € Bb3MOXHO
fa 6bAe NpuUoXeH Ha MpakTUKa WK Ye e HemponopuuoHaneH. B To3u cnyyait moxete fa
npepnoyeTeTe OTOUB OT LieHaTa UM OTMAHA Ha NpofaxbaTa, 3a KOeTO MOXeTe fja ce foroBopuTe
HanpaBo C npopfasaya. ToBa MOKpPMBa M 3amsAHaTa Ha Pe3epBHM YacTW, HO NpuW yCJIoBME 4ye
NPOAYKTBT € U3MOoJ3BaH CbI1aCHO NPEnopbKMTe, NOCOYEHU B TOBA PbKOBOACTBO 3a [BaTa Cjly4as,
M HAMa Hameca OT CTpaHa Ha TPeTo NMLe, KOeTo fia He e yrmbaHomouleHo oT B & B TRENDS, SL.
lapaHuuATa He NOKPMBa YacTu, KOUTO ce amopTM3mpart. Tasm rapaHuma He 3acara BawwmTte npasa
KaTo noTpebuTten B CbOTBETCTBME C pasnopenbata B [AvpektuBa 1999/44/EO 3a pgbpxaBute
uneHku Ha EBponenckma cblos.

M3MNOJZI3BAHE HA TAPAHUUATA

3a peMOHT Ha NpPOoAyKTa KnmneHTTe TpAbBa Aa ce CBbpXKaT C ynbaHomouleH oT B&B TRENDS, SL.
TexHMueckn cepBm3. AKO MO OTHOLLUEHME Ha FTOPHOTO € HanuLe HaMmeca OT HeYMbJIHOMOLLEHO OT
B&B nuue , nnn nopagn HebpeXHOCT UK HenpaBuiHa ynoTpeba Ha NPOAyKTa, Ta3n rapaHuuA
CTaBa HULWOXHa. fapaHumATa TpAbBa Aa ce NOMbJIHM U3LANO 1 Aa ce Npefaje 3aefAHo C KacoBaTta
6enexka Unn ToBapuTenHMLaTa 3a AeNCTBUTENIHOTO yNpaxHABaHe Ha NpaBaTa no Tasu rapaHuua.

Tazn rapaHumnA cnenBa fa ce 3anasu ot I'IOTpe6I/ITeJ'IF|, KaToO CbLLOTO BaXKn U 3a d)aKTypaTa, KacoBaTa
6enexka unm TOBapuUTenHMLUaTa, 3a fa Ce yNIeCHU yNpPpaXHABAHETO Ha T€3M NpaBa. 3a TexHMnyecko n
cnennponam6eHo 06C!'Iy>KBaH€ 1 n3BbH MicnaHna e HeobxoauMo Aa nogagete CBOETO OnlakBaHe
B TbProBCKnA 06€eKT, OT KONTO CTe 3akynunn n3penneTo.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 902 997 053
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Catalufa, 24

Pl.Ca N'Oller 08130

Santa Perpéetua de Mogoda (Barcelona) Espafia
C.I.F. B-86880473

www.bbtrends.es

Encuentra tu servicio técnico mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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